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امانی در اختیار انبار قرارگرفته و  صورتبه شود، تهیه کارفرماتوسط  مانند نذورات و هداياغذايی  از اقلام هرکدام کهیدرصورت :3-13

 .باشدینمکاهش و يا افزايش قرارداد  %25مشمول بند  طبق درخواست کارشناس تغذيه تحويل آشپزخانه شود. مبلغ اقلام نذورات و هدايا

به مراجع دولتی نسبت به خريد اقدام کرده و  کارفرماموظف است در صورت معرفی توسط  پیمانکار :13بند  1تبصره 

 گردد.حذف می پیمانکار تیوضعصورتهزينه از  التفاوتمابهپرداخت گردد،  کارفرماهزينه توسط  کهیدرصورت

ساير  پیمانکار کهیدرصورت انجام دهد شدهیمعرفخريد مواد اولیه را از مراکز خريد موظف است  پیمانکار :13بند  2تبصره 

مديريت نظارت و توسعه امور عمومی در صورت منطبق  دیتائکارشناسی با  دیتائمراکز مجازی را معرفی نمايد پس از بررسی، بازديد و 

 باشد، قابل اضافه شدن به فهرست خواهند بود. شدهفيتعر یاهيتغذط استانداردهای بهداشتی و بودن با شراي

 و ماه برابر مفاد 2جديد به مدت  پیمانکارپس از اتمام قرارداد تا تعیین  کارفرماموظف است در صورت درخواست  پیمانکار : 4-13

 موجود در اين قرارداد به ارائه خدمت ادامه دهد . یهامتیق

 

 : تعهدات کارفرما –14
تعیین  شدهیداريخرمیزان مواد و کیفیت مواد  دیتائناظر قرارداد در  عنوانبهبه ترتیب  کارفرماتغذيه  مسئولانبار و  مسئول :1-14

 .دينمایممعرفی  پیمانکاربه  کارفرماگرديده  و جهت نظارت بر روند اجرای قرارداد، تکمیل فرم گزارش نظارت ماهانه توسط 

 . قرار دهد پیمانکارشود اطلاعات لازم را جهت انجام موضوع قرارداد در اختیار متعهد می کارفرما :2-14

متعهد است حداقل يک ماه  کارفرمادر هر مرحله از قرارداد،  کارفرماقرارداد از سوی  طرفهکيضمن محفوظ بودن حق فسخ  :3-14

 را ندارد. کارفرمااعتراض يا درخواست خسارت از  گونهچیهحق  پیمانکار ضمناًاطلاع دهد،  پیمانکاربه  کتباًقبل از فسخ ، موضوع را 

تخلف با رعايت مقررات  هرگونهلازم را توسط واحدهای ذيربط و ساير عوامل انجام و در صورت مشاهده  یهایبررس کارفرما :4-14

. بديهی است پس از لغو قرارداد دينمایمقرارداد اقدام  هيسوکييک ماه نسبت به لغو و فسخ  بافاصلهمربوطه پس از دادن دو اخطار کتبی 

 باشد.مزبور ممنوع می پیمانکاربا  قراردادانعقاد  هرگونه

و پس از انجام مراحل قانونی،  افتهيصیتخصرا طبق قرارداد، از محل اعتبارات  شدهیداريخربايد، مبلغ مواد اولیه کارفرما  :5-14

 توسط ناظرين قرارداد پرداخت نمايد. تیوضعصورت دیتائماه پس از  2حداکثر تا مدت

کلف م پیمانکارنظارت نمايد و  هاآنمستمر بر کیفیت و کمیت  طوربهند خريد و تحويل مواد اولیه يکارفرما بايد در طول فرآ :6-14

 به همکاری است.

از  صرفاً پیمانکاراز سوی بانک مرکزی باشد،  شدهاعلامتورم %20افزايش نرخ تورم در هر يک از اقلام، بیش از  کهیدرصورت :7-14

بدهد، که پس از اخذ مجوز  %20التفاوت افزايش تورم از تواند درخواست تعديل قیمت در آن کالا را به نسبت مابهزمان افزايش تورم می

از  بايستنظر کارشناسان معاونت توسعه نمی بر اساسپس از تعديل  شدهاعلاماز معاونت توسعه، انجام خواهد شد. بديهی است قیمت 

از سوی بانک  %20لازم به توضیح است که در صورت عدم اعلام نرخ تورم بالای اقلام در تاريخ مربوطه بیشتر گردد.  یروشفخردهقیمت 

 تعديلی تعلق نخواهد گرفت. گونهچیهمرکزی 

 باشد.می پیمانکاراحتسابی توسط  %20گردد که تورم لحاظ شده بدون ريسک می دیتأک ضمناً : 14بند  3تبصره

. از تاريخ تحويل دينمایماعلام  پیمانکارماه به  را دو بار در روزهپانزده یازسنجین کارفرمامواد غذايی،  موقعبه نیتأمجهت  :8-14

 لیست، ظرف يک هفته بايستی اقلام غذايی تهیه و وارد انبارها گردند. 

 در قرارداد موردتوافقيا بازدهی کمی و کیفی غذا و موارد  ديایبرنپیمانکار به نحوی از عهده انجام وظايف محوله  کهیدرصورت :9-14

 حسابهيتسوفسخ و خسارات خود را از محل وديعه پیمانکار کسر و سپس  طرفهکيقرارداد را  تواندیمبه نحو مطلوب نباشد کارفرما 

 کامل نمايد.
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ارفرما کباشد که بنابر تشخیص  یاگونهبهتوانايی انجام تعهدات موضوع قرارداد را نداشته باشد و يا شرايط  پیمانکارچنانچه  :10-14

مجاز و کارفرما منجر به نارضايتی جامعه هدف گردد  پیمانکارنظمی و يا وقفه ايجاد گردد و يا اقدامات يا ناظر او در انجام تعهدات بی

داد و ضبط به فسخ قراراضافی نسبت  تشريفات گونهچیهبق نظر خود، پس از دو تذکر کتبی بدون انجام و مطاباشد با صلاحديد مختار می

ادعا و يا اعتراض را در اين خصوص از خود  هرگونهحق  پیمانکارنمايد.  حسابهيتسوبه نفع خود اقدام و  پیمانکارانجام تعهدات تضمین

 نمايد.سلب می

امانی در اختیار  صورتبه یاجلسهصورتوسايل مصرفی( را طی  جزبه)  هاسردخانهانبارها و کارفرما تجهیزات موجود در  :11-14

 اقدام نمايد. رأساًپیمانکار نیاز به تجهیزات بیشتری داشته باشد، بايستی  کهیدرصورت. دهدیمپیمانکار قرار 

 پرسنل پیمانکار ندارد.و ... برای اياب و ذهاب  محل استراحت، لمزايای رفاهی از قبیتعهدی نسبت به  گونهچیهکارفرما  -12-14

غذای کارکنان شرکت طرف قرارداد برحسب مورد در انبار يا آشپزخانه با نرخ توافقی در ابتدای  نیتأمنسبت به  کارفرما -13-14

 اقدام نمايد. تیوضعصورتهرماه اقدام و نسبت به کسر از 
  

 :پیمانکارتعهدات  –15
يرفته وی به هر دلیلی پذ توسط ریتأخ  هرگونهنموده و  کارفرماتحويل مواد به  منظوربهلازم را  یزيربرنامه متعهد است پیمانکار :1-15

 .باشدینم

 اقدام نمايد. )يی مواد غذا نیتأم( نسبت به هرماه: پیمانکار متعهد است دو بار در ماه ) هفته دوم و چهارم 15بند  1تبصره 

 تهیه و تحويل مواد غذايی مشمول جريمه خواهد شد.(در  ریتأخ

 پیمانکار  بر عهدهکارفرما  انبار در همچنین چیدمان مواد نگهداری تازمان تحويل و تخلیه و حمل، های بارگیری،کلیه هزينه :2-15

  رايگان است. بوده و

 را به میزان کافی جهت انجام خدمات موضوع قرارداد به کار گیرد. نیروی انسانی واجد شرايط گرددیمپیمانکار متعهد  -3-15

پاسخگويی و ايجاد هماهنگی لازم در  جهت حضور دائم و  اریالاختتام يک نفر نماينده و کتباً رسماً گرددیممتعهد پیمانکار  -4-15

یرصورتدبه کارفرما معرفی نمايد و قبل از انتخاب و استقرار بايد به تائید نماينده کارفرما برسد و  کتباًمحل انجام خدمات موضوع قرارداد 

یمنبود پیمانکار موظف به استقرار فرد ديگری با مشخصات مناسب کارفرما پس از استقرار صلاحیت کاری، رفتاری وی مورد تائید  که

 .باشد

و شرايط اختصاصی  برندهاموظف است کالاها و مواد مصرفی را از محصولات استاندارد و مرغوب که بر اساس جدول  پیمانکار :5-15

 به شرح ذيل اقدام نمايد: گرددیممتعهد  پیمانکاراين مواد نیز  مصرفخيتاردر خصوص  ضمناًانتخاب و تهیه نمايد  باشدیم

 ماه گذشته باشد.2اقلام بیش از  گونهنيادارند نبايد از زمان تولید  اقلامی که دارای زمان مصرف بیش از شش ماه را 

  ماه گذشته باشد.1اقلام نبايد بیش از  گونهنياماه تا شش ماه را دارند از زمان تولید 2اقلامی که دارای زمان مصرف بین 

  باشد. روزبه ستيبایمماه را دارند زمان تولید اين اقلام 2اقلامی که دارای زمان مصرف کمتر از 

 باشد .نمی 1337 ماهید 22که مشمول قانون منع مداخله کارکنان دولت در معاملات دولتی مصوب  دينمایماقرار  پیمانکار :6-15

اعلام گردد. بديهی است عواقب و  کارفرماروز کتباً به  5بايستی ظرف مدت می حقوقی پیمانکارتغییر در وضعیت  هرگونه : 7-15

 باشد . می پیمانکارناشی از عدم رعايت اين بند به عهده  یهاتیمسئول

 باشد .و حفظ اسرار و نکات ايمنی می کارفرماهای جاری متعهد به رعايت نظام پیمانکار  :8-15

ماه توان مالی لازم جهت ارائه خدمت  2تا  کارفرماماهانه توسط  تیوضعصورتموظف است در صورت عدم پرداخت  پیمانکار :9-15

  .  مفاد قرارداد اقدام نمايد بر اساسرا داشته و در اين مدت نسبت به ارائه خدمت 
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با علم و اطلاع نسبت به ارائه کالاها به قیمت ثابت که در فرم پیشنهاد قیمت در مناقصه ارائه نموده مبادرت به  پیمانکار :01-15 

حق درخواست تعديل را در هر شرايطی نخواهد  وجهچیهبه (14-7شرايط بند  جزبه)  ده است و در طول مدت قراردادامضاء قرارداد نمو

 ی سربار و ... در فرم پیشنهاد قیمت مناقصه لحاظ شده است.هانهيهزکارکنان،  حقوق افزايش . بديهی است تمهیدات ناشی ازداشت

کارفرما  کهیدرصورتپیمانکار حق واگذاری موضوع قرارداد را به اشخاص ديگر کلاً يا جزئاً )اعم از حقیقی يا حقوقی( ندارد.  :11-15

م اتشخیص دهد که پیمانکار کار موضوع قرارداد را به شخص ثالثی واگذار نموده يا در نحوه انجام کار قصور ورزيده و يا به هر دلیلی از انج

در جهت جلوگیری از تضییع حقوق کارفرما نسبت به فسخ قرارداد و اخذ خسارت )طبق مقررات  تواندیم، زندیمسرباز  موضوع قرارداد

 اعتراضی را ندارد. گونهچیهمربوط ( و جايگزينی پیمانکار ديگر اقدام نمايد و پیمانکار حق 

 یهادورهآموزشی  یهادورهبرای نیروی انسانی تحت پوشش، کارت سلامت  و بهداشت و گواهی  گرددیمپیمانکار متعهد : 21-15

مربوط به اخذ کارت فوق به عهده پیمانکار بوده و چنانچه در موعد مقرر نسبت به  یهانهيهزبهداشتی اخذ نمايد که در اين صورت کلیه 

 اعتراضی در اين خصوص ندارد. گونهچیهاعمال جريمه نمايد و پیمانکار حق  جرائم مطابق پیوست تواندیمانجام آن اقدام ننمايد، کارفرما 

31-15: جز در مورد احکام  شودیمکارفرما و پیمانکار برای کارفرما ايجاد  نیمابیفتخلف از شرايط مندرج در قرارداد  براثرحقوقی که

 را از محل مطالبات شدهاشارهخواهد بود، کلاً يا بعضاً قابل بخشودن نبوده و کارفرما مجاز است موارد  الاجرالازمقطعی محاکم قضايی که 

 و يا تضمین انجام تعهدات پیمانکار برداشت نمايد. پیمانکار با آگاهی کامل از موضوع حق هرگونه اعتراض را از خود سلب نمود.

41-15: پیمانکار متعهد است ترتیبی اتخاذ نمايد حتی تعطیلات(  روزههمه 18الی  8) کندیمساعات انجام کار را کارفرما تعیین ،

موارد  جزبهو همچنین در صورت نیاز در ساعاتی  توسط کارفرما بکار گرفته شوند شدهاعلامکه نیروی انسانی وی مطابق ساعات کاری 

 جهت انجام برخی امور در محل کار حضور داشته باشند. ذکرشده

به نحو احسن نگهداری و  قرارگرفتهامانی از طرف کارفرما در اختیار شرکت  طوربهپیمانکار متعهد است از امکاناتی که : 51-15

را صحیح و سالم به کارفرما مسترد  هاآنحراست نموده و جز برای انجام تعهدات اين قرارداد از آن استفاده ديگری ننموده و در پايان 

 پیمانکار آسیبی به امکانات وارد آيد، با نظر کارفرما جبران خسارت نمايد. یانگارسهلنمايد و چنانچه در اثر 

کارفرما يا ساير اشخاص حقیقی و حقوقی که  یهاساختمانو لوازم يا  ساتیتأسجبران و پرداخت خسارات وارده احتمالی به  :61-15

جزء تعهدات پیمانکار بوده و میزان خسارت وارده و نظريه کارشناسی  رديذپیمکارگران پیمانکار صورت  یانگارسهلقصور يا تقصیر و  براثر

 .پیمانکار وصول نمايد یهانیتضمطرفین خواهد بود. کارفرما مجاز است اين خسارت را از محل مطالبات يا  موردقبولمربوطه 

آب، سرويس کولرها  یهالولهنشتی  تعمیر اماکن تحت اختیار ) اعم ازکلیه تعمیرات مربوط به  گرددیمپیمانکار متعهد : 71-15

 را در اسرع وقت اطلاع دهد. شدهليتحوو تجهیزات و...( 

وسايلی از اماکن موضوع قرارداد به خارج و داخل را نداشته  گونهچیهپیمانکار بدون اخذ مجوز از نماينده کارفرما، حق انتقال  :81-15

 خسارت وارده خواهد بود.  بر اساسبا پیمانکار طبق تشخیص خود و اعمال جريمه و در صورت مشاهده، کارفرما مجاز به  برخورد 

موارد مندرج در شرايط اختصاصی که جزء لاينفک قرارداد  بر اساسکارفرما را  ازیموردنپیمانکار موظف است کلیه خدمات : 19-15

 به انجام رساند. باشدیم

یونحبه آوردهعملبه کارفرمامکلف است در تحويل کالاهای مندرج در قرارداد نهايت دقت و هماهنگی را با نماينده  پیمانکار :02-15

 در انبار موجود باشد. ازیموردنحداقل تمامی مواد اولیه غذايی  که

و با نظر ناظرين ( 12الی  8پنجشنبه و  13:30الی  8شنبه تا چهارشنبه ) کلیه کالاهای مندرج در قرارداد در ساعات اداری  :12-15

 .(باشدینميی خارج از اين زمان و بدون تائید کتبی ناظرين مجاز مواد غذا) ورود . گردندیمقرارداد وارد انبار 

و  آمدهعملبهرعايت موازين بهداشتی  ازهرجهت کهینحوبهبايستی نهايت دقت مبذول گردد  شدهیداريخردر انتقال مواد  :22-15

 باشد.کارفرما نماينده  دیتائمورد 
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 وی نخواهد بود. تیمسئول، رافع پیمانکار شدهارائه یهاتیوضعصورتدر پرداخت کارفرما  ریتأخ :32-15

 جانبهکي تواندیکارفرما مقصور در مديريت کاری ايشان،  هرگونهو يا مشاهده  پیمانکاردر صورت عدم احراز صلاحیت   :42-15

 خاتمه دهد. پیمانکارقرارداد را فسخ و بکار 

 گردد توان مالی متناسب با موضوع قرارداد را دارا باشد.متعهد می پیمانکار :52-15

به  گیردآن تعلق می از اتمامپس  و مدت قرارداد در طولپرداخت تمامی کسور قانونی که به مبلغ و موضوع اين قرارداد  :62-15

 است. پیمانکارعهده 

)مندرج در کارفرما از سوی  شدهنییتع یهامشخصهموظف است کلیه اقلام اولیه غذايی را توسط خودروهای با  پیمانکار :72-15

  شرايط اختصاصی(حمل نمايد.

 تهیه نمايد.کارفرما از سوی  شدهیمعرفو طبق برند  یبندبسته صورتبهموظف است مواد غذايی را  پیمانکار :82-15

امل ، نام کیبرداربهرهتمام مواد غذايی بايد دارای مشخصات کامل برچسب شامل تاريخ تولید و انقضاء، پروانه ساخت، پروانه  :29-15

 .( باشد محصول مشمول استاندارد اجباری است کهیدرصورت ) محصول، نشانی محل تولید، مهر استاندارد

 .ظاهری مناسب)شکل، رنگ، بو، طعم و اندازه( باشدتمام مواد اولیه غذايی بايد دارای مشخصات  :03-15

  .تغذيه خواهد داشت مسئولانباردار و مدير بیمارستان و  دیتائاجازه خروج مواد موجود در انبار را تنها با  پیمانکار :13-15

نسبت به خروج آن در اسرع وقت اقدام کند همچنین  ستيبایم پیمانکار، شدههیتهدر صورت عدم تائید کیفیت ماده غذايی  :23-15

 در اسرع وقت اقدام نمايد.کارفرما  موردنظر تیفیباکو جايگزينی ماده غذايی  نیتأمنسبت به 

از سوی کارفرما کالاهای موضوع قرارداد را خريداری نمايد در صورت  شدهیمعرفپیمانکار موظف است بر اساس مارک و برند  :33-15

را بر اساس مفاد قرارداد خريداری  موردنظررا ظرف يک روز عودت داده و سپس اجناس  شدهیداريخرتخلف، پیمانکار موظف است اجناس 

 حسن انجام تعهدات نامهضمانتيکجانبه قرارداد را فسخ و  صورتبه تواندیمنمايد در صورت تکرار مجدد کارفرما 

 پیمانکار را ضبط نمايد. 

اره مواد وهم کهینحوبه انجام گیرد  first out -first inطبق قانون انبارها و سردخانه نحوه چیدمان مواد غذايی در  :43-15

 زودتر از انبار خارج شود.  ،ترقديمی

تا  ودشلحاظ  یبندبستهباشد که حداقل ضخامت و قطر  یاگونهبهری در سردخانه امواد غذايی جهت نگهد یبندبستهنحوه  :53-15

 انباشتن مواد روی هم در سردخانه اجتناب شود.  عمق ماده غذايی نفوذ کند. همچنین از چیدن و يکسان در سطح و صورتبه سرما

 با علم و اطلاع نسبت به ارائه خدمات و مبلغ قرارداد مبادرت به امضاء قرارداد نموده است. پیمانکار :63-15

موظف است به همراه تحويل اقلام يک نسخه کپی از  پیمانکار، شدههیتهفیت مواد اولیه امکان ارزيابی اصالت و کی منظوربه :73-15

ر مناقصه د پیمانکارپیشنهادی  یهامتیقدر  یریتأثارائه نمايد. بديهی است اعلام قیمت خريد در فاکتور، هیچ  کارفرمافاکتور خريد را به 

 مندرج در اسناد مناقصه صادر گردد. یهامتیق بر اساس صرفاً ستيبایمنهايی  تیوضعصورتنداشته و 

 .باشدیم پیمانکاردر طول مدت قرارداد بر عهده  شدهليتحواموال انجام کلیه تعمیرات   :83-15

 .باشدیمبر عهده پیمانکار  ازیموردنتهیه کلیه مواد شوينده  :39-15

پیمانکار بايد کارت بهداشت و گواهی آموزش بهداشت عمومی را برای نیروهای خود، پیش از شروع به کار به کارفرما ارائه  :04-15

 نمايد.

که بايستی با هماهنگی و زير نظر کارشناس  باشدیمی تحت اختیار بر عهده پیمانکار هامحلتله گذاری در ی و پاشسمانجام  :14-15

 بهداشت محیط بیمارستان انجام گردد.
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را  هاستیلچکروزانه  طوربهرا رعايت و با نظر ناظرين تغذيه   ستیلچک یهاشاخصپیمانکار موظف است که معیارها و  :24-15

 تکمیل و در پايان کار امضاء نمايد.

پیمانکار بايستی در هنگام تحويل اجناس از کارفرما نسبت به تاريخ انقضاء و سلامت مواد اولیه نظارت دقیق نمايد، پس از  :34-15

 آن مسئولیت عواقب ناشی از مصرف، به عهده پیمانکار است.

. پیمانکار طرف قرارداد متعهد است کارکنان خود را با ردیگیمکارکنان پیمانکار توسط کارفرما صورت  ابیحضوروغ: 44-15

 بیمارستان معرفی نمايد. یزنکارتهماهنگی حراست به واحد 

ن ظرييی، نمونه محصول را جهت تائید کیفی و بهداشتی به نامواد غذاپیمانکار موظف است قبل از اقدام به خريد عمده : 54-15

 ارائه نمايد.

پیمانکار موظف است در صورت معرفی توسط کارفرما به مراجع دولتی، نسبت به خريد اقدام کرده و به جهت حمل و  :64-15

 سود به هزينه خريد اضافه گردد.  %15نگهداری اقلام غذايی به میزان 
 

 تضمین قرارداد: - 16

مبلغ کل قرارداد  %10به میزان طرف قرارداد متعهد است  پیمانکارتضمین اجرای قرارداد و تضمین انجام تعهدات،  منظوربه : 1-16

انونی ق  به کارفرما بسپارد. بديهی است چنانچه پیمانکار به تعهدات معتبر بانکی نامهضمانتمالی و معاملاتی دانشگاه  نامهنيیآمطابق 

 ماکارفرصحیح و کامل اجرا ننمايد، تضمین حسن انجام تعهدات به نفع  طوربهخود به هر دلیلی عمل نکند و هر يک از مفاد قرارداد را 

 گردد .ضبط گرديده و قرارداد فسخ می

 تسلیم گرديد که درصورت ------به مبلغ به  ---مورخ  -----------بانکی)تضمین انجام تعهدات( به شماره  نامهضمانت*** يک فقره 

   است . استردادقابل کارفرما دیتائکامل با کارکنان تحت پوشش و  حسابهيتسورعايت کامل مفاد قرارداد و 

 

 نظارت : –17
 .گیرد و کلیه مفاد قرارداد صورت می با رعايت مقررات خريد کالاکارفرما  ينناظر دیتائبا  پیمانکارها به کلیه پرداخت :1-17

 نظارت نمايد و مشکلات  کارفرماو  پیمانکاراجرای قرارداد توسط  بر حسنتا  شودیمناظر به کلیه کارکنان و واحدها معرفی  : 2-17

 .گرددیمبه ناظر منعکس 

ع توانند حتی بدون اطلانظارت دقیق می منظوربهمراجع ذيصلاح قانونی  کارفرمادر هر مرحله از فرآيند تهیه، تحويل مواد اولیه  :3-17

پیمانکار و عوامل آن، در هر زمان و مکان و هر مرحله، کیفیت و کمیت مواد اولیه را کنترل نمايند، بديهی است پیمانکار موظف است، 

 آورد. به عملهای لازم را در اين خصوص همکاری

مربوط به انتقال و  یندهايفرآ. اين کارشناس بايد در تمامی شودیممحسوب کارفرما يکی از ناظرين  عنوانبهکارشناس تغذيه  :4-17

خود را برای بهبود روند امور به  یهاگزارش، نظارت مستقیم و مستمر داشته باشد و شدهنیمعنگهداری مواد اولیه مطابق شرح وظايف 

 ارائه نمايد. پیمانکار و کارفرما 

 تواندیم کارفرمارسد انجام ندهد، که به تأيید خريدارمی یبندزمانخدمات موضوع قرارداد را طبق برنامه  پیمانکار کهیدرصورت :5-17

 کسر مانکاریاز مطالبات پ (جرائم) مطابق جدول مواد را علاوه بر خسارات وارده هیته یهانهيهزمواد اقدام و تمامی  هینسبت به ته رأساً

 .خواهد نمود
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 شدهنییتعدر بازه زمانی  (شودیمآورده  ک لیستهای روزانه يا گزارشات مکتوبپیمانکار)که در چ به تذکرات مکتوب کهیدرصورت: 6-17

منجر به صدور اخطار اول برای پیمانکار خواهد شد توسط ناظر اصلاح نگردد و يا تخلفات پیمانکار در ماه بعد تکرار گردد ) اصلاح نگردد( 

-10و بند 14-4حسب بند  ،سومبديهی است با صدور اخطار . صادر خواهد شددوم اخطار  م رفع مشکلات،و در صورت تکرار مجدد و عد

 .از طرف کارفرما وجود دارد جانبهکي صورتبهقرارداد امکان فسخ  14

نباشد، کارفرما مجاز است پس از ابلاغ دو اخطار کتبی نسبت به  کامل نداشتهکارفرما از نحوه کار پیمانکار رضايت  کهیدرصورت :7-17

اقدام و تضمین حسن انجام تعهدات شرکت را به نفع خود ضبط نمايد. اعلام فسخ نیاز به طی تشريفات  جانبهکي صورتبهفسخ قرارداد 

 ارشی انجام خواهد شد.قضايی نداشته و صرفاً با اعلام کتبی به نشانی قراردادی پیمانکار و از طريق پست سف

کارفرما تشخیص دهد پیمانکار، کار موضوع قرارداد را به شخص ثالثی واگذار نموده يا در نحوه انجام کار قصور  کهیدرصورت :8-17

در جهت جلوگیری از  تواندیميا توانايی ادامه انجام کار را ندارد کارفرما  زندیمورزيده و يا به هر دلیلی از  انجام موضوع قرارداد سرباز 

و وصول خسارت اقدام نموده و پیمانکار جديدی را جايگزين نمايد.  نامهضمانتو ضبط  قراردادتضییع حقوق دستگاه نسبت به فسخ 

 اعتراض را ندارد. گونهچیهپیمانکار با اطلاع از موضوع حق 
 

 موارد فسخ قرارداد: -18

انجام تعهدات بر اساس مفاد قرارداد برنیايد يا بازدهی کمی و کیفی موارد مورد توافق به نحوی از عهده  پیمانکار کهیدرصورت: 1-18

وی رويه از س رییتغعدم، در صورت ماه کيمجاز است پس از ابلاغ دو اخطار کتبی به فاصله  کارفرما در قرارداد به نحوی مطلوب نباشد،

ن اقدام و تضمی جانبهکي صورتبهمالی و معاملاتی دانشگاه نسبت به فسخ قرارداد  نامهنيیآ 94، بنا به تشخیص کمیسیون ماده پیمانکار

 را ضبط نمايد. پیمانکارانجام تعهدات 

 کارفرمااز سوی  طرفهکي صورتبه، قرارداد پیمانکارجهت عقد قرارداد توسط  شدهارسالدر صورت اثبات جعلی بودن مدارک  :2-18

 .گرددیمضبط  انکارپیمفسخ و ضمانت انجام تعهدات 

 

 موارد حل اختلاف -19
از  هاآنابهام و اختلاف در ارتباط با موضوع قرارداد و انجام وظايف محوله به هر نحوی، چنانچه طرفین نتوانند  هرگونهدر صورت بروز 

 عنوانبهمالی و معاملاتی دانشگاه   نامهنیآئ 94نمايند، در اين صورت موضوع اختلاف به کمیسیون ماده  وفصلحلآمیز طريق مسالمت

طرفین  برایشود قطعی و و رأی صادره از کمیسیون حل اختلاف که صلحاٌ صادر میخواهد شد الطرفین ارجاع حکم مشترک و مرضی

 . خواهد بود الاجرالازم

دوم  طرف قراردادیبه نشانی ضی ديگری کتباً يا از طريق پست يا هر طريق مقتکمیسیون دبیرخانه رأی مذکور از طريق تبصره: اخطار و 

 به پیوست نامه اداری ابلاغ خواهد شد .

 

 نشاني طرفین جهت انجام مکاتبات : – 20
 تلفن :       :  .                                  نشانی :  کارفرمانشانی  .1

 : پیمانکارنشانی پست الکترونیک :                      نشانی 

 نشانی پست الکترونیک :      تلفن :      نشانی پیمانکار:  .2

الذکر قانونی های فوق، لذا مکاتبات رسمی و ارسال مراسـلات از طريق نشانی باشدیماقامتگاه قانونی طرفین  منزلهبههای فوق نشانـی

را کتباً مطلع نمايند. در غیر اين صورت کلیه ساعت يکديگر  48ظرف مدت  اندموظفشود. در صورت تغییر نشانی ، طرفین تلقی می
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 یمانکارپمالی و قانونی ناشی از عدم اعلام آدرس جديد به عهده  یهاتیمسئولباشد و تلقی و عذر عدم اطلاع پذيرفته نمی شدهابلاغها نامه

 است .

 

 

 امضاء طرفین قرارداد :-21
که همگی حکم واحد را دارد و  شدهمیتنظنسخه جهت ارائه به مراجع ذيصلاح تهیه و  3ماده  و شرايط اختصاصی در  21اين قرارداد در 

 الاجرا خواهد بود .پس از امضای طرفین قرارداد لازم
 

 

 پیمانکار                                                                 کارفرما
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 ضوابط خرید مواد اوليه – 1 پيوست

 گوشت قرمز

 با تأیید کارفرما است. وشت گوساله منجمدگوشت گوساله مورد استفاده، گ -1

و نقضا اتولید و  خیتار یدارا ،معتبر یهاشده )از مارک یبندبسته صورتبه دیباسفندی منجمد گو گاهقلوه -2

   ( و مورد تأیید کارفرما باشد.دارتیصلاحمراجع  دارای تأییدیه از

ای های معتبر، دار( از مارکو سردست های رانبندی شده )قسمتبسته صورتبهگوشت گوساله منجمد باید  -3

 دار  بوده و مورد تأیید کارفرما باشد.تاریخ تولید و انقضا و تأییدیه از مراجع صلاحیت

در دمای کمتر های سردخانه دار، کامیون یلهیوسبهباید  موردنظری شده یبندبستهگوشت منجمد  ونقلحمل -4

 در شرایط بهداشتی انجام شود. + و 4از 

 شده الزامی است:  یبندبستهدارا بودن سایر مشخصات زیر برای گوشت قرمز  -5

 یخ تولید و انقضا نام و نشانی واحد تولیدی / مشخصات گوشت / وزن گوشت / تار -

باید گوشت ن یبندبستهیا خونابه در  تیرؤقابلدیگر، ذرات خارجی  زوائد، امعاء و احشا، یمردگخون گونهچیه -6

 مشاهده گردد.

در هنگام فرستادن به سردخانه، رنگ گوشت باید حالت طبیعی داشته و بوی آن نیز تغییر پیدا نکرده باشد.  -7

یخ برخلاف دارا بودن تار -شده  یبندبستهبه هر دلیلی کارشناس کارفرما احساس کند گوشت  کهیدرصورت

ا هی برهان و هر توضیح دیگر اقدام به عودت گوشتتواند بدون اقامهبرای مصرف مناسب نیست، می -انقضا

 ت.( نماید. )این وضعیت در مورد سایر اقلام پروتئینی نظیر گوشت مرغ و ماهی نیز صادق اس

با رنگ سفید گچی یا خاکستری( یا قارچ   یهالکهگوشت منجمد باید فاقد آثار سوختگی ناشی از انجماد ) -8

 باشد.

در زمان خرید گوشت، باید گواهی  بهداشتی تائیدیه با مهر مسئول فنی بهداشتی دامپزشکی، همراه ماشین  -9

 ارسال شود. ونقلحمل

پیمانکار بایستی تمهیدات لازم جهت طی پروسه  رونیازاشد.  یی تحویل گرفته خواهدزداخگوشت پس از ی -10

 را بیندیشد. جادشدهیا( و همچنین کاهش وزن 6یی در سردخانه بالای صفر) مطابق پیوست زداخی

 
 

  

 

 

 

 

 

شرایط اختصاصی 

 قرارداد
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 مشخصات لازم دیتائمنابع مورد      نوع نام ماده غذایی

 منجمد  گوشت قرمز
 سازمان دیتائمورد  یهاکشتارگاه

 یدامپزشک

ماه  6از کشتار  شدهیسپرحداکثر زمان 

 است.
 

 

 

 گوشت مرغ

وعده در روز  ازیموردنو به میزان  کشتار روز بوده و از یکی از مراکز مجاز ذیل ستیبایم، مورداستفادهمرغ ران  -11

 تهیه گردد.از زمان پخت  قبل

 .گرددیمی و منجمد استفاده بندبستهفیله و سینه مرغ از نوع  -12

 شده و دارای تاریخ تولید و انقضا  باشد.  یبندبسته صورتبه موردقبولگوشت مرغ  -13

، باید گواهی  بهداشتی تائیدیه با مهر مسئول فنی بهداشتی دامپزشکی، همراه ماشین مرغدر زمان خرید  -14

 ارسال شود. ونقلحمل

 د. شده وجود داشته باش یبندبستهرغ م یهاگوشت، تیرگی و خراش یا جراحت نباید در یمردگخون گونهچیه -15

 فیله( الزامی است:  -شده )سینه یبندبستهدارا بودن سایر مشخصات زیر برای گوشت مرغ  -16

تاریخ تولید و انقضا/ مشخصات گوشت / وزن گوشت / نام و نشانی واحد تولیدی  

 شده باشد. یبندبستهگرمی  700 یهابستهدر  فیلهسینه بدون استخوان و  -17

 .شودیمتحویل ( با پوست بدون دنبالچه) یگرم 400تا  350مرغ در اوزان ران  -18

، حداکثر گرادیسانتدرجه  4شده در دمای صفر تا  یبندبستهکامل یا  یبندبستهمرغ تازه با  ران عمر ماندگاری -19

 نباید وارد سردخانه زیر صفر گردد. وجهچیهبهروز از زمان تولید است و  3

 .باشد داشته وجود شده منجمد آب یا خونابه نباید منجمد، مرغ یبندبسته داخل در -20

تمامی  که نخوردهدست و بیعیب ، food grade شفاف، لایه، سه پلاستیکی یهاسهیک در باید منجمد مرغ -21

 شماره و انقضاء تاریخ ، تولید تاریخ انجماد، درجه ، وزن ، دکنندهیتول آدرس و نام ( دامپزشکی لازم مشخصات

 .باشد قرارگرفته است، شدهحک آن روی بر ) یبندبسته مجوز

 پیمانکار بایستی تمهیدات لازم جهت طی رونیازایی تحویل گرفته خواهد شد. زداخسینه و فیله مرغ پس از ی -22

 را بیندیشد. جادشدهیا( و همچنین کاهش وزن 6یی در سردخانه بالای صفر) مطابق پیوست زداخپروسه ی
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 مراکز مجاز جهت تهيه گوشت سفيد و قرمز -1جدول شماره 

 شماره تماس آدرس رعاملیمدنام  نام مرکز ردیف

طیور درخشانشرکت 1

 تهران

09121116 43بلوار مرزداران،خ ابوالفضل،بوستان هفتم شرقی، پلاک  قربان نژاد

272 

 65261440 جاده روستای بهار یکمربندشهریار جاده  وند اثیغآقای  کشتارگاه پرنده پرداز 2

 66605505 7،پلاک آبادحسن،پل بادامک،جاده دآبادیسعشهریار ، آقای امجدی سحر روشن 3

 44269179 خودرورانیاصادقیه،خیابان سازمان آب،روبه روی، نمایندگی  آقای کوشانفر شرکت کوشانفر 4

09121117 ساوه،دهشادپایین،شقایق دهم،جنب کانال،جاده 7کیلومتر  آقای محمدی دام پاک شهریار 5

216 

،6596335

7 

شاملو،مجتمع تجاری  یشهدا دانیمشهرری، آقای مرادی شرکت بسیم گوشت 6

 26،واحد2ولیعصر،طبقه

55909200 

پور  میابراه یآقا کشتارگاه میثم 7

 یطارم

 56339921 راه پرندک3،بعد از 5جاده شهریار،کیلومتر 

09123395 شاختکآزادراه تهران ساوه،شهر پرندک،کشتارگاه  65کیلومتر  جلال وندآقای  شاختکشرکت  8

135 

شهرک صنعتی نظرآباد ،میدان مقدم،خ اردیبهشت شرقی،جنب  آقای طالبی آریان گلاره 9

 نگهبانی شهرک

09127833

816 

 66421837 30خیابان توحید،کوچه صائب،پلاک  آقای حسین پور سحر  نیپروتئآذر  10

 66421837 30خیابان توحید،کوچه صائب،پلاک  آقای حسین پور پر سفید آمل 11

 66909040 2خ باقر خان غربی،خ فرزین شمالی،کوچه کاج شرقی،پلاک  آقای درخور مهیا پروتئین 12

09121089 85شریعتی ،خ صمدی،پلاک  راهسهنو، آبادیخان آقای اخلاقی گوشت اخلاقی 13

547 

-0221 جاده دماوند 5رودهن کیلومتر  آقای مهریزی شرکت زرران 14

5842214 

22745741 3061میدان تجریش،جنب بانک پارسیان،پلاک  احمدوندآقای   شرکت ری تیهو 15

4 

 88918636 29میدان فاطمی خ جویبار پلاک  آقای حکمتی ایران تیهو 16

 هایپر استار -رفاه-شهروند –سپه  –: اتکا یارهیزنج یهافروشگاه 17

به کارفرما معرفی نماید  دهندیمو توزیع را انجام  یبندبسته -سایر مراکز مجازی را که همزمان فرآیند کشتار تواندیمپیمانکار 

 معاونت توسعه دانشگاه قابل اضافه شدن به فهرست خواهد بود . دیتائکارشناسی با  دیتائکه پس از بررسی، بازدید و 

 

 / تن ماهیماهی 

های رکت( از شکارفرماو تازه صید شده/منجمد)بسته به شرایط فصلی و تشخیص  شدهپاک صورتبهآلا ماهی قزل .1

 باشد. ستیبایمگرم  325گرم تا 275بین  هایماهمعتبر و دارای تاریخ تولید و انقضا بوده و وزن هر یک از 

و کدری بوده و بافت نرم یا شل  یعیرطبیغباید رنگ روشن و درخشان داشته و بدون هرگونه بوی  موردنظرماهی  .2

 نداشته باشد.
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تصادفی در محیط آشپزخانه آزمایش  طوربهرا  هایماهاین حق را خواهد داشت که  کارفرمای ناظر کارشناس تغذیه .3

فاقد صلاحیت و ارزش برای مصرف است، بدون  موردنظرتشخیص دهد بنا به هر دلیلی ماهی  کهیدرصورتکند و 

 ها را عودت دهد.ذکر هیچ دلیلی ماهی

 گرم تهیه خواهد شد. 170 -160منجمد در اوزان  صورتبهماهی تیلاپیا  .4

 ماهی منجمد بایستی با ماشین سردخانه دار در دمای استاندارد حمل گردد. .5

 .گرددیم نیتأم بازشوآسانوع گرمی با حداقل نمک و روغن از ن 180تن ماهی در اوزان  .6

 

 مشخصات ماهی، تاریخ تولید و انقضا و وزن بسته بر روی برچسب واحد تولیدی الزامی است. علائمدرج 
 

 
 

 مشخصات لازم دیتائمنابع مورد  واحد شرح

 لوگرمیک تازه آلاقزل
 لاتیش دیتائمورد  یهاشرکت

 کشور
 

  معتبر  یهاشرکت کیلوگرم تیلاپیا منجمد
 

 تخم مرغ

از واحدهای تولیدی معتبر و دارای  شدهیبندبسته صورتبهی درشت و در اندازه موردقبولخوراکی  مرغتخم -1

 باشد.تاریخ تولید و انقضا می

هامرغتخم-2 کهیطوربه باشند تازه همگی باید  هاآن اگر  ورغوطه معمولی آب ظرف در را  قرار  آن ته در نماییم 

 ( نرسد به نظر لق دادن تکان اثر در و شود دیده شفاف و زرد به رنگ نور، مقابل در گرفتن قرار با یا و گیرد

یهامرغتخم پوسته خارجی باشدیم بدرنگ و کدر کهنه،  (. 

 :موردنظر مرغتخم یهایژگیومشخصات و  -3

 تازه باشد. کنندهمصرفباید هنگام عرضه به  -

 بوی خارجی و گندیدگی باشد. هرگونهعاری از  -

 خارجی صاف و یکنواخت باشد. یپوستهشکل ظاهری آن بیضوی بوده و سطح  -

 ترک یا شکستگی باشد. هرگونهخارجی آن عاری از  یپوسته -

 یکنواخت باشد. هاقسمتضخامت پوسته در تمام  -

 نداشته باشد. یاملاحظهقابلخونی بوده و یا جسم رویانی رشد  یلکهعاری از  -

 گرم باشد.  55ی وزنی آن درشت و وزن هر عدد آن بیشتر از رده -

 باید سالم، محکم، تمیز، خشک و عاری از بو و آلودگی باشد. مرغتخمعددی  30 یهاشانهو  هابسته -4

 باشد.  بارمصرفکیباید از جنس مقوای پرس شده و  هاشانهو  هابسته -5

ی وزنی یکنواخت رنگ و رده ازنظراند الزاماً باید  شدهیبندبستهمخصوص  یهاکارتنکه در  ییهامرغتخم -6

 باشند. 
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محکم چسبانده شود  طوربهباید بر روی کالا بر روی شکاف دو لبه و  یگذارنشانهبرچسب  هاکارتندر  -7

 با باز شدن در کارتن برچسب مذکور سالم نماند.  کهیطوربه

 باشد: شدهدرجزیر  علائمبر روی محصول باید  -8

 دکنندهیتولو نشانی واحد تولیدی یا علامت تجاری نام  -

  یبندبستهتاریخ تولید و  -

 کالا )درشت( یبندطبقه -

 موجود در هر کارتن مرغتخمشمار  -

 تاریخ پایان زمان مصرف  -

 شرایط مناسب نگهداری -

 .است کیلو 13 داقلح ،مرغتخم حاوی کارتن وزن بهترین -9
 

 

 لبنیات 

 2.5 ( متوسط چربی با حداکثر و یا چربکم گرمی، 100نفره  یک )پروبیوتیک اً گاه( پاستوریزه ماست -1

 .گردد تهیه تغذیه کارشناس دیتائ با و شدهشناخته از کارخانه ،)دصدر

 کارخانه از ،)دص در 2.5 ( متوسط چربی با حداکثر یا و چربکم ،یسیس 200 نفرهکی استریلیزه شیر -2

 .گردد تهیه تغذیه کارشناس دیتائ و با شدهشناخته

 از ،)دصدر 2.5 ( متوسط چربی با حداکثر یا و چربکم و نمککم باید، گرمی 30 هِنفرتک  پاستوریزه پنیر -3

 .گردد تهیه تغذیه کارشناس دیتائ و با شدهشناخته کارخانه

 کارشناس دیتائ با و شدهشناخته کارخانه از گاز بدون و نمککم ،یسیس 200 نفرهتک باید پاستوریزه دوغ -4

 .تهیه گردد تغذیه

 دیتائ با و شدهشناخته کارخانه از روزانه، مصرف برای کم احجام در ،نمککم باید پاستوریزه کشک -5

 .گردد تهیه کارشناس تغذیه

مدت  از دصدر 75 حداقل خرید زمان در و بوده مشخص آن مصرفخیتار ،شدههیته نیاز اندازهبه باید لبنیات -6

 .باشد ماندهیباق آن انقضای

 محضبه و منتقل بیمارستان به سردخانه دارای حمل ماشین توسط و شود رعایت باید سرد زنجیره در حمل -7

 .شوند منتقل فر بالای سردخانه به ، تغذیه و محیط بهداشت کارشناسان دیتائ از پس ورود،

شده در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ  یبندبستهی گاوی پاستوریزه و از خامه شدههیتهی حیوانی کره -8

 است.   موردقبولدر جدول پیوست ب  شدهدرجتولید و انقضا و تنها از برندهای 

 . خال یا لکه باشد هرگونهای تا زرد کهربایی و فاقد رنگ کره باید طبیعی بوده و حد آن بین سفید خامه -9

دی، ، ترشیدگی، تنیعیرطبیغعطر نامناسب مزه و  هرگونهکره باید دارای طعم طبیعی بوده و عاری از  -10

 پنیری و غیره باشد. 

 بر روی لفاف محصول باید مشخصات زیر درج شده باشد: -11

 ی سازندهعلامت تجاری و نام کارخانه -

 مواد افزودنی)نمک یا مواد رنگی( -
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 ی گاویاز خامه شدههیتهی حیوانی پاستوریزه درج عبارت کره -

 تاریخ تولید و انقضای مصرف -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکیی پروانهشماره -

 وزن خالص  -

 شرایط نگهداری -

 استفاده از کره گیاهی )مارگارین( ممنوع است.   -12

 رگونههرنگ ماست سفید تا سفید شیری بوده و باید بافت نرم و قوام پایداری داشته باشد و عاری از  -13

 هری باشد. طعم تلخی و بوی نامطبوع یا ناخالصی ظا

14- PH  باشد.  2/4و  7/3ماست هنگام مصرف باید بین 

 بهتر است از ماست بدون نشاسته استفاده شود. -15

 .گرددیمتهیه و گاها پروبیوتیک  یچربکمو کیلویی  یچربکم نفرهتکماست در دو نوع  -16

 درج مشخصات زیر بر روی ظروف ماست الزامی است:  -17

 سازندهی نام یا علامت تجاری کارخانه -

 درصد(  5/1) یچربکمی واژه -

 نوع شیر مصرفی )گاوی یا گوسفندی(  -

 وزن خالص -

 روز بعد از تاریخ تولید( یا ذکر روز و ماه 10 حداکثر) مصرفخیتار -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکیی پروانهشماره -

 .گرددیمبا حداقل چربی و نمک تهیه  نفرهتکپنیر رژیمی شامل انواع پنیر  -18

در شرایط بهداشتی دارای تاریخ تولید و انقضا و  شدههیتهتغلیظ شده و  صورتبه موردقبولکشک  -19

 ت. تولیدی معتبر اس یواحدهایا ظروف پلی استیرین با پوشش آلومینیومی از  یاشهیش یبندبسته

تا کرم  و طعم آن کمی ترش و شور و دارای بوی طبیعی و بافت یکنواخت  یاخامهرنگ کشک سفید  -20

 است. 

 باشد: درج مشخصات زیر بر روی ظروف کشک الزامی می -21

 ی سازندهنام یا علامت تجاری کارخانه -

 وزن خالص -

 تاریخ تولید و انقضا -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی ی پروانهشماره -

 

 نیم دانه ایرانیبرنج هندی/ 

 .باشد تغذیه کارشناس تائید مورد و بوده کیدرجه و مرغوب نوع از باید مصرفی برنج -1

 برند یک در حتی پخت؛ کیفیت بودن متغیر و بازار در موجود یهابرنج انواع بودن خالص ریغ دلیل به -2

 در و شدههیته پخت کیفیت آزمون جهت آن، از یانمونه باید زیاد، حجم در برنج سفارش از خاص،قبل

 .شود داده سفارش بالا حجم در طبخ، مناسب کیفیتصورت 
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 بهداشتی از برندهای مندرج در پیوست  است.   صورتبهشده  یبندبستهاز انواع ممتاز و  موردقبولبرنج  -3

 برنج باید دارای رنگ طبیعی و عطر و بوی مخصوص به خود باشد.  -4

دیده  رمسلحیغبا چشم  کهیطوربهبوده  یزدگکپکباید عاری از آفات انباری زنده یا عاری از  هانمونه -5

 شود.

 زیر است: صورتبهمشخصات دانه برنج  -6

  درصد 14حداکثر رطوبت 

  درصد  4شکسته  یهادانهحداکثر 

  درصد  1 خردشده یهادانهحداکثر 

  درصد  1زرد  یهادانهحداکثر 

  درصد   5/0حداکثر مواد خارجی 

 کیلوگرم باشد.  25ی برنج نباید بیش از بندی شده باشد. وزن هر بستههای نو بستهبرنج باید در کیسه -9

 بندی برنج الزامی است:درج مشخصات زیر بر روی بسته -10

 نوع کالا -

 ی کالادرجه -

 وزن خالص برحسب کیلوگرم -

 دکنندهیتولنام یا نشانی مخصوص  -

 ید و انقضاتاریخ تول -

 نمونه برنج مصرفی بایستی به تائید ناظر کیفی قرارداد برسد. -11

 

 

 

 

 

 

 

 آرد سوخاری

شده در شرایط بهداشتی و دارای تاریخ تولید و انقضا و  یبندبسته صورتبه موردقبولآرد سوخاری  -1

 در جدول پیوست است. شدهدرجاز برندهای  شدههیته

روشن بوده و عطر و طعم مخصوص به خود را داشته و  یاقهوهرنگ آرد سوخاری باید کرم روشن یا  -2

 ی نامطبوع باشد.بو و مزه هرگونهعاری از 

 باشد.  هاآنی آرد سوخاری باید عاری از هر نوع آلودگی اعم از آفت، مرض و سموم مترشحه -3

 درصد است.  7حداکثر رطوبت مجاز برای آرد سوخاری  -4

 درصد باشد.  9 پروتئین آرد سوخاری نباید کمتر از -5

 درصد باشد.  1چربی حداکثر درصد وزنی در آرد سوخاری نباید بیش از  -6

 مقدار افلاتوکسین نباید از یک میکروگرم در کیلوگرم تجاوز کند.  -7
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تمیز و مناسب از جنس کرباس و یا متقال یا گونی یا  یهاسهیکآرد سوخاری باید از  یبندبستهبرای  -8

کیلوگرم  10تا  5بزرگ باید  یهابستهباشد. وزن هر کیسه در  شدهادهاستفالیاف مصنوعی  یهاسهیک

 باشد. 

 زیر بر روی محصول الزامی است:  علائمدرج  -9

 نوع کالا -

 کیلوگرم برحسبوزن خالص  -

 نام ونشانی یا علامت تجاری و نشانی واحد تولیدی -

 تاریخ تولید و انقضا  -

 ی فراوردهی مصرفی برای تهیهی اولیهماده -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکیی پروانهشماره -

 

 

 ماکارونی/ رشته سوپ/رشته آش/ رشته پلویی

 در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و انقضا از دشدهیتولو  یبندبسته صورتبه موردقبولماکارونی  -1

 در جدول پیوست شده است.  شدهدرجبرندهای 

ماکارونی باید عاری از هر نوع آفت زنده بوده و دارای رنگ طبیعی )زرد کهربایی( و بوی مخصوص به  -2

 خود باشد. 

 محصول باید عاری از هر نوع مواد خارجی و شن باشد.  -3

 برای مصرف اولویت دارد.  Bگروه  یهانیتامیوبا کلسیم، آهن،  شدهیغنمحصول  -4

باشد که آن را از تبادل رطوبت، نفوذ آلودگی و شکستگی حفظ  یاگونهبهفرآورده باید  یبندبستهنوع  -5

 است.  موردقبولسلوفانی و پلی اتیلن  یهابستهکند. برای این منظور 

 ماکارونی الزامی است: یبندبستهزیر بر روی  علائمدرج  -6

 نام محصول -

  دکنندهیتولنشانی و علامت تجاری  -

 نام مواد مصرفی -

 وزن خالص -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکیپروانهی شماره -

 

 
 
 

 حبوبات

 بهداشتی، پروانه و مصرفخیتار شامل بهداشتی کامل مشخصات و سالم یبندبسته  دارای باید حبوبات -1

 .باشند است مواد برتر کیفیت دهندهنشانکه 

و غیره( مواد خارجی  هایباکتریا  هاقارچحشرات،  هرگونهتمام حبوبات باید عاری از هر نوع آفت )شامل  -2

)وجود سوراخ خروجی  یزدگآفتی حشرات مرده، قطعات گیاهی، شن و سنگریزه(، )نظیر خار و خاشاک، لاشه
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، چروکیدگی، فساد دانه به خاطر فعالیت یکنواختیریغدار، نارسی خود دانه، ی حشرات بالی تغذیهو حفره

 ییر رنگ آن( باشند. زیستی یا اتواکسیداسیون و تغ

حبوبات-3 رشد  امکان دلیل، هر به انبار دمای کنترل عدم صورت در تا شوند نگهداری دربسته ظروف در باید 

 .باشد نداشته وجود آن در حشرات

 

 لوبیا:

ی باید در اندازه یبلبلچشمو لوبیا سفید و لوبیای  یتیاچیلوبشامل لوبیای قرمز،  موردنظرانواع لوبیای  -1

 تدر جدول پیوس شدهدرجبرندهای  شده در شرایط بهداشتی و تولیدی یبندبسته صورتبهدرشت و 

 باشد. 

 لوبیا باید عاری از آفت زنده باشد. -2

 درصد باشد.  3بیشتر از  یدگیدبیآسدرصد و  2نباید بیش از  یزدگآفتمیزان   -3

 درصد باشد.  10میزان رطوبت نباید بیش از  -4

پخت تشخیص و با صلاحدید کارشناس  ناپز از عوامل ناپذیرفتنی است. ) بعد از اولین یهادانهوجود  -5

 ناظر قابل عودت است(

 زیر باشد: صورتبهگرم باید  100تعداد دانه در هر  برحسبی لوبیا در انواع آن اندازه -6

 دانه نباشد. 330لوبیا سفید:  کمتر از  -

 ه نباشد.دان 330لوبیا قرمز:  کمتر از  -

 دانه نباشد. 235:  کمتر از یتیاچیلوب -

 دانه نباشد. 460: کمتر از یبلبلچشملوبیا  -

 باشد. می قبولقابلپلاستیکی محکم یا متقالی  یهابستهلوبیا در  یبندبسته -7

 

 

 عدس:

ر جدول د شدهدرجبرندهای  شده در شرایط بهداشتی و تولیدی از یبندبسته صورتبه موردقبولعدس  -1

 است.  پیوست 

 عدس باید عاری از آفت زنده باشد.  -2

 درصد باشد.  2ر از ی نباید بیشتدگیدبیآسی و زدگآفتمیزان  -3

 درصد باشد.  2میران نارسی نباید بیشتر از  -4

 درصد باشد.  10میران رطوبت نباید بیشتر از  -5

پلاستیکی و عاری از آلودگی و بوی متقالی یا  یاسهیککنفی یا  یهایبندبستهشده در  یبندبستهعدس  -6

 باشد.  یعیرطبیغ
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 نخود:

برندهای  در شرایط بهداشتی وازتولیدی شدهیبندبسته صورتبهی ممتاز در رده موردقبولنخود  -1

 است.  در جدول پیوست شدهدرج

نخود  رنگ کهنیاباید محصول سال، با رنگ طبیعی و یک دست باشد؛ با توجه به  رشیموردپذجنس  -2

 . باشدیماز رنگ دیگر نخودها  ترروشنممتاز 

 عدد است.  210ممتاز حداکثر  کیدرجهگرم نخود  100در هر  هادانهتعداد  -3

 درصد است.  2و شکسته حداکثر  دهیدآبنارس، چروکیده،  یهادانهمقدار  -4

 درصد تجاوز کند.  10حداکثر رطوبت نخود نباید از  -5

عوامل ناپذیرفتنی است. ) بعد از اولین پخت تشخیص و با صلاحدید کارشناس ناپز از  یهادانهوجود  -6

 ناظر قابل عودت است(

 ( باشد.لنیاتیلپی )مثل با جنس چتایی، متقال، گونی، الیاف مصنوع ییهاسهیکنخود باید در  یبندبسته -7

 

 لپه:

 هشددرجبسته بندی شده در شرایط بهداشتی واز برندهای  صورتبهو  کیدرجهاز نوع  موردقبوللپه  -1

 در جدول پیوست است. 

 لپه باید دارای رنگ طبیعی و بوی مخصوص به خود باشد.  -2

 است، باشد.  تیرؤقابل رمسلحیغظاهری که با چشم  یزدگکپکنمونه باید عاری از  -3

 . باشدیمعدد  1200 حدوداًگرم نمونه  100تعداد دانه در هر  -4

 فاسد و بذر علف هرز نباید وجود داشته باشد.  یهادانه موردنظر ینمونه در -5

 

 

 نان 

 .نشود مشاهده سوختگی آن سطح در و شدهپخته و برشته کاملاً باید شدهیداریخر نان .1

 از مجاز یهایافزودن با شده یآورعمل خمیر از ناشی یکنواخت و نرم مناسب، بافتی دارای باید نان .2

 .است مطلوب آن پذیری برش قابلیت و باشد هیرمایخم خمیرترش،قبیل 

طعم  و است شده تخمیر خمیر از ناشی مطبوع بوی و خوشایند مزه و طعم دارای باید شدهیداریخر نان .3

 .ندارد را نیریشجوش مصرف از ناشی لزیف

پرسنل  و بیماران اختیار در تازه و گرم صورتبه و شدهیداریخر روز در بار 2 حداقل باید ازیموردن نان .4

 .شود خودداری قبل روز از مانده نان مصرف از و گیرد قرار

مجوز  و ) ... و انقضاء ، تولید تاریخ( بهداشتی کامل مشخصات باید ،یبندبسته نان خرید درصورت .5

 .شود درج یبندبسته روی بهداشت

 .باشد یزدگکپک و ماندگی از ناشی رنگ تغییر هرگونه فاقد باید ،شدهیداریخر یبندبسته نان .6

 سنتی بایستی رعایت گردد. یهانان و تحویل وانتقالنقلنکات بهداشتی در  .7
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 هاروغن

 روغن مایع :

 مواد 13 ماده قانون مطابق - بهداشتی کامل مشخصات بر علاوه باید ،شدهیداریخر مایع روغن -1

 استاندارد نشان د،ص در 5 یا 2 زیر ترانس چرب اسید دارای شتی،بهدا و شیآرای آشامیدنی،خوردنی، 

 .باشد مصرفخیتار و

یدبنبستهکه در  کلزا، کانولا و گردانآفتاباز روغن مایع ذرت،  اندعبارت موردقبولنواع روغن مایع ا -2

 در جدول پیوست هستند. شدهدرجو ازبرندهای  شدهعرضهیک کیلوگرمی  یها

باید هنگام باز شدن در آن رنگ و بوی طبیعی داشته و غلیظ نشده و یا ناخالصی  موردنظرروغن مایع  -3

 پیدا نکرده باشد. 

صرفاً برای پختن برنج و در تهیه و پخت غذاها در شرایط معمولی )غیر سرخ  شدهگفته یهاعیماروغن  -4

 کردن( کاربرد دارد. 

 12نباید بیشتر از  Saturated Fatty Acids شدهاشباعدر روغن مایع ذرت مقدار اسیدهای چرب  -5

کمتر از   Poly Unsaturated Fatty Acidsیا دوگانه  راشباعیغدرصد باشد و مقدار اسیدهای چرب 

 درصد باشد. 58

 باشد. %5یا  2بایستی کمتر از  هاروغناسید چرب ترانس در  -6

 کیلوگرماکی والان در هر  5حداکثر پر اکسید مجاز در روغن مایع حداکثر مجاز  -7

   .  دارندتیاولوبرای مصرف  HACCPمحصولات دارای استاندارد  -8

 زیر درج شده باشد: علائمبر روی برچسب محصول باید  -9

              ی سازندهنام محصول و علامت تجاری و نشانی کارخانه -

سایر  و راشباعیغاسیدهای چرب اشباع و  یشدهکیتفکدرصد  یاضافهبهترکیبات موجود در روغن  -

 Nutritional Informationمحصول  یاهیتغذاطلاعات 

 شرایط نگهداری محصول -

 تاریخ تولید و انقضا  -

 کیلوگرم  برحسبوزن خالص  -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی ی پروانهشماره -

 
 :یکردنسرخروغن مایع مخصوص 

درج زبرندهایکیلوگرمی وا17یهایبندبستهدر  شدهموردقبول عرضهکردنی سرخمخصوص عیروغن ما -1

 باشد. شده در جدول پیوست

باید هنگام باز شدن در آن رنگ و بوی طبیعی داشته و غلیظ نشده  یکردنسرخروغن مایع مخصوص  -2

 ناخالصی باشد.  هرگونهو عاری از 

 باشد. %5یا  2بایستی کمتر از  هاروغناسید چرب ترانس در  -3

 Fryingی طبخ سرخ کردن و یا تفت دادن صرفاً باید برای شیوه یکردنسرخروغن مایع مخصوص  -4

 قرار گیرد.  مورداستفاده
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 یفرنگگوجهرب 

فلزی با  یهایقوطدر  یبندبستهدر شرایط بهداشتی و  شدههیته صورتبه موردقبول یفرنگگوجهرب  -1

 باشد.در جدول پیوست  شدهدرجخ تولید و انقضا از برندهای ورق فولادی دارای تاری

 و بادکردگی در نباشد.  سالم بوده و دارای ضرب خوردگی مورداستفادهقوطی یا حلب  -2

 کدری و سیاهی یا گونهچیهدر زمان باز کردن قوطی فلزی محصول، رنگ رب باید قرمز طبیعی بوده و  -3

 آثار ریسه های کپک در آن مشاهده نشود. 

تلخی و یا طعم سوختگی،  هرگونهباید دارای طعم مخصوص به خود بوده و عاری از  یفرنگگوجهرب  -4

 طعم خارجی باشد. 

 باشد.  رمسلحیغبا چشم  تیرؤقابل رنگاهیسنباید دارای ذرات  یفرنگگوجهرب  -5

 نباید حاوی حشره، تخم، لارو، شفیره یا قطعاتی از بدن حشره باشد.  یفرنگگوجهرب  -6

 برای مصرف اولویت دارند.  HACCPمحصولات دارای استاندارد  -7

 نباشد.  28از میزان بریکس رب گوجه کمتر  -8

 درج مشخصات زیر بر روی برحسب محصول الزامی است:  -9

 نام و نوع فرآورده -

 ی سازندهنام یا علامت تجارتی و نشانی کارخانه -

 شدهافزودهنام مواد  -

 کیلوگرمی( 20وزن خالص برحسب کیلوگرم ) -

 تاریخ تولید و انقضای مصرف و سری ساخت -

 و درمان و آموزش پزشکیی ساخت از وزارت بهداشت ی پروانهشماره -

 

درصد و مجموع  12نباید بیشتر از  Saturated Fatty Acids شدهاشباعمقدار اسیدهای چرب  -5

 درصد باشد.  5ایزومرهای ترانس بیشتر از 

 اکی والان در هر کیلوگرم  5ز حداکثر پر اکسید مجاز در  روغن مایع حداکثر مجا -6

 باید در حد مجاز باشد.  یکردنسرخدر روغن مایع  هادانیاکسیآنتمقدار  -7

 .  دارندتیاولوبرای مصرف  HACCPمحصولات دارای استاندارد  -8

 باشد: شدهدرجزیر  علائمبر روی برچسب محصول باید  -10

 ی سازندهنام محصول و علامت تجاری و نشانی کارخانه -

و سایر  راشباعیغاسیدهای چرب اشباع و  یشدهکیتفکدرصد  یاضافهبهترکیبات موجود در روغن  -

 Nutritional Informationمحصول  یاهیتغذاطلاعات 

 شرایط نگهداری محصول -

 تاریخ تولید و انقضا  -

 کیلوگرم  برحسبوزن خالص  -

 پزشکیی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش ی پروانهشماره -
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 جاتوهیمو  جاتیفیص

 .گردد و سه نوبت در هفته خریداری تازه صورتبه باید سالاد اولیه مواد و هاوهیم سبزیجات، .1

 .گرددیمفله تحویل شسته شده و  صورتبه خورشی سبزیجات .2

 سالم طعم و بو رنگ، ظاهر، شامل ارگانولپِتیک خواص ازنظر باید شدهیداریخر سبزیجات و بارتره .3

 .شود مشاهده نباید هاآن در فساد و یزدگکپک آثار گونهچیهو  بوده

  .شوند انتخاب مناسب وزن با و سالم و تمیز مرغوب، نوع از باید هاوهیم .4

 .باشدیم موردقبولو سبزیجات در اندازه متوسط  جاتیفیصکلیه  .5

 

 :هاوهیماصطلاحات عمومي 

 صدمات  یجهیدرنتپوست و گوشت میوه  یشدگلهیا  یخوردگترکاز پارگی،  عبارت است :یدگیدبیآس

 محصول.  یبندبستهمکانیکی به هنگام برداشت و 

 :از عدم رشد کافی میوه که رنگ طبیعی را به دست نیاورد.  عبارت است نارسی 

 نارسی آن است.   یدهندهنشانسبز بودن تمام یا قسمتی از میوه  یفرنگتوتدر مورد  -

  :غییر رنگ ت صورتبهو غیره است که  یپاشسم، یزدگآفتاباثر ناشی از عوامل متعددی مانند سوختگی

 کاهد. بوده و از کیفیت میوه می تیرؤقابلقسمتی از پوست 

 ( بر روی میوه. یاقهوهرنگی )بیشتر قرمز  یهالکهعبارت از وجود : یشترلب 

 از صدمات مکانیکی که علاوه بر آسیب رساندن به پوست میوه سبب پاره  عبارت است :یخوردگترک

 گردد. شدن بافت خارجی و درونی آن می

 نادرست. یبندبستهنبودن دم میوه در اثر برداشت یا  :یدمیب 

  :خاص. یهالکه صورتبههای ناشی از تگرگ روی سطح خارجی میوه زیانتگرگ زدگی 

 :های ناشی از اثر مستقیم نور خورشید و یا خشکی در روی پوست نور ندیده که زیان لکه سفیدی

 اختلاف رنگ با سایر نقاط میوه دارد.

 ب محسو بدرنگگوشت  ازنظرنباشد،  سبزرنگاگر گوشت طالبی  مثالعنوانبه گوشت: یبدرنگ

 گردد.می

 :گویند. از خوشه را می هاحبهجدا شدن  ریزش دانه 

 

 :هایسبزعمومي اصطلاحات 

  :ه در برداشت ب ریتأخبه علت  اکثراً چوبی در هویج که  یهارشتهاز وجود الیاف یا  عبارت استخشبی

 آید. وجود می

 کلروفیل تمام یا قسمتی از سیب زمینی  ازحدشیباز حالتی که در اثر تمرکز  عبارت است :یسبزرنگ

 شده باشد.  سبزرنگ

 متریسانت 15که نباید کمتر از  یفرنگترهحداقل طول قسمت سفید خوراکی در ی سفید: طول ساقه 

 باشد. 
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 فقدان رنگ سبز طبیعی که ناشی از برداشت دیر یا کمبود مواد ها: فقدان رنگ سبز طبیعی در سبزی

 غذایی است.

 :داشتن بو و طعم و عطر مخصوص به خود.   بو و طعم و عطر 

  :بیشتر از حد مجاز رشد کرده و محصول حالت خشبی داشته باشد.ساقه در سبزیجات طول ساقه 

  :است که هر چه بیشتر باشد برگ قطورتر و  متریسانت برحسببُعد برگ  نیتربزرگطول برگ

 است.    ترنامرغوب

 

 
 ها: و سبزي هاوهیماصطلاحات مشترك 

  :یا نماتدهای  هاکرمها، ، ویروسهایباکتر، هاقارچهای زنده، از وجود حشرات، کنه عبارت استآفت

 زنده در سطح خارجی یا داخلی میوه و سبزی. 

 لحرمسیغاز وجود آثار فعالیت آفات در داخل یا خارج میوه و سبزی که با چشم  عبارت است: یزدگآفت 

 باشد.  تیرؤقابل

 شود.به آثار ناشی از فعالیت قارچ روی میوه گفته می: یزدگکپک 

  :گویند. عدم استحکام کافی در بافت میوه و بعضی از سبزیجات را نرمی مینرمی 

 ای( که روی پوست )یا غلاف در مورد های رنگی )بیشتر قرمز قهوهاز وجود خال عبارت است: یزدگخال

  کاهد.   شود و از کیفیت میوه میباقالا و لوبیا و نخود( ظاهر می

 :اک و سایر مواد خارجی روی میوه و سبزی. از وجود گل و خ عبارت است آلودگی 

 کی وضع فیزی جهیدرنتحالتی است که قسمت آبدار میوه در اثر سردی هوا دچار انجماد شده و  :یزدگخی

 میوه یا سبزی تغییر کرده باشد.  و ارگانولپتیکی )حسی(

  :شکل و رنگدازهانرقم،  ازنظراز یکدست نبودن میوه موجود در محموله  عبارت استعدم یکنواختی ، . 

  :تمام یا قسمتی از نسج گوشت میوه یا سبزی.  فاسدشدناز  عبارت استگندیدگی 

  :گیاهی از قبیل دم، برگ،  زوائدمواد غیر از میوه و سبزی مانند  هرگونهاز وجود  عبارت استمواد خارجی

 شاخه، شن و سنگریزه و ...

 :ادرست ن یپاشسمخشک شدن و پلاسیدن که در اثر تابش شدید آفتاب یا  خشکیدگی و چروکیدگی

 . شودشود و باعث از بین رفتن شادابی میوه و سبزی میو یا زیاد ماندن بعد از برداشت ایجاد می

 :از نرم شدن گوشت میوه و سبزی که ممکن است در اثر فشار و رسیدگی  عبارت است لهیدگی

 ت میوه ایجاد شود. و خرابی روی گوش ازحدشیب

 :ی سموم دفع آفات نباتی روی میوه یا سبزی که در هنگام از مانده عبارت است باقی ماندن سموم

 رشد برای کنترل آفات به مصرف رسیده باشد. 

 در میوه و سبزی. موردنظراز نداشتن رنگ طبیعی و یکنواخت رقم  عبارت است :یبدرنگ 

 خیار  ترپوسیزنیمه خشبی در  هیلاکید که در اثر نگهداری زیاد شوبه حالتی اطلاق میشدن:  یاپنبه

 فرو خواهد رفت.  یجزئمیوه در اثر فشار  جهیدرنتگردد و ایجاد می
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  :شود که در اثر وجود برخی از مواد شیمیایی میوه یا سبزی طعم طبیعی خود به حالتی اطلاق میتلخی

 شده است.   مزهتلخاست و  دادهازدسترا 

شکیدگی ، آلودگی، خیشدگلهپوست یا  یخوردگترک، یزدگلکناموزونی، نارسی، گندیدگی،  ناپذیرفتنی: عوامل

 . یزدگآفتو 

 عوامل ناپذیرفتني:

 رسیده(  ازحدشیبلهیدگی، شکستگی، خیار بذری )
 گوجه

 عوامل ناپذیرفتنی:

فید و س یهالکه، آفت زنده، یخوردگترک، از یک رقم نبودن، گندیدگی و لهیدگی، یشکلهمعدم یکنواختی و 

 خاکستری. 
 پیاز 

 عوامل ناپذیرفتنی:

 ، از یک رقم نبودن. یزدگآفتآلودگی، قارچ زدگی، 
 ینیزمبیس

 عوامل ناپذیرفتنی:

 درشت یا ریز.  ازحدشیبسبز بودن، جوانه زدن، کهنگی، اندازه 
 و شسته شده: شدهپاکسبزي 

و دارای تاریخ تولید و انقضا و محصول کارخانجات  یبندبسته صورتبه شدهپاک، خردشدهسبزی  -1

 است. موردقبولمعتبر 

عاری از فضولات  طورنیهممواد خارجی مانند شن و ماسه و ... و  هرگونهباید عاری از  موردنظرسبزی  -2

 باشد.   یزدگکپکو نیز فاقد هر نوع  هاآنپرندگان، حشرات زنده، مرده یا قطعات بدن 

نفوذ و در ظروف تمیز و سالم و از جنس موادی باشد که در محصول  رقابلیغمحصول باید  یبندبسته -3

 تأثیری نداشته باشد.  گونهچیه

 قارچ خوراكي:

 در شرایط بهداشتی و شدههیتهشده و  یبندبسته صورتبهای و از نوع دکمه موردقبولقارچ خوراکی  -1

 دارای تاریخ تولید و انقضا و محصول واحدهای تولیدی معتبر است. 

بوده و بوی طبیعی مخصوص به خود  یاقهوهباید دارای رنگ سفید تا کرم متمایل به  موردنظرقارچ  -2

، لزج شدن و هر نوع آفت زنده یا یشدگلهپلاسیدگی، خراشیدگی و  هرگونهداشته باشد و عاری از 

 و نیز کپک باشد.  رمسلحیغبا چشم  تیرؤقابلی مرده

های دارند یعنی با باز شدن کلاهک تغییر رنگ کلاهک با پیدایش لکه ازحدشیبهایی که رسیدگی قارچ -3

 نیستند.  موردقبول شدهمشخصای قهوه

ضا و قبر روی برچسب محصول باید نام و نشانی واحد تولیدی، وزن خالص محصول، تاریخ تولید و ان -4

 باشد. شدهدرجی ساخت از وزارت بهداشت ودرمان و آموزش پزشکی ی پروانهشماره
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 مکن

 :ددارینمك 

 20 حداکثر یهابستهدر شرایط بهداشتی در  شدههیتهو  یبندبسته صورتبهخوراکی  ددارینمک  -1

 است.  موردقبولو محصول کارخانجات معتبر  %99.2با درجه خلوص  شدههیتصفکیلوگرمی از نوع 

 باشد.  %1میزان رطوبت باید حداکثر  -2

 است.  %1های بدون زیان حداکثر مواد نامحلول و ناخالصی -3

 نفوذ نسبت به نور، آفتاب و گرما و رطوبت باشد.  رقابلیغ یهابستهباید از نوع  یبندبستهنوع  -4

 باشد: شدهدرجزیر  علائمبر روی برچسب محصول باید  -5

 برحسب/وزن خالص  ددارک یتولیدی و علامت تجاری آن/عبارت نمنام و نشانی واحد  -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکیی پروانهگرم/شماره

 :شدههیتصفنمك 

مجاز و بندی در بسته بهداشتی در شرایط شدههیتهبندی و بسته صورتبهشده خوراکی نمک تصفیه -1

 است.  موردقبولمعتبر  محصول کارخانجات

 . باشد %1 حداکثر باید رطوبت میزان -2

 .است  %1 زیان بدون هایناخالصی و نامحلول مواد حداکثر -3

 . اشدب رطوبت و گرما و آفتاب نور، به نسبت نفوذقابل غیر یهابسته نوع از باید یبندبسته نوع -4

 :باشد شدهدرج زیر علائم باید محصول برچسب روی بر -5

 برحسب/وزن خالص   شدههیتصفنام و نشانی واحد تولیدی و علامت تجاری آن /عبارت نمک  -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکیی پروانهشماره/ گرم
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 ه/ آبغورمويلآب

 آبليمو:

 در شرایط بهداشتی و دارای تاریخ تولید و انقضا و شدههیتهمناسب و  یبندبستهدر  موردقبولآبلیموی  -1

 در جدول پیوست است.  شدهدرجبرندهای  محصول از

 طعم خارجی و تلخی باشد. هرگونهبوده و عاری از  موترشیلآبلیمو باید دارای طعم مخصوص  -2

دن ش آبلیمو باید بوی مخصوص به خود را داشته و عاری از بوی ناشی از فساد و گندیدگی و اکسید -3

 باشد. 

 افزودن هر نوع مواد رنگی و نگهدارنده به آبلیمو مجاز نیست.  -4

 درصد است.  گرمیلیم 20محصول  Cحداقل ویتامین  -5

 الزامی است:  موردنظرزیر بر روی برچسب محصول  علائمدرج  -6

 / وزن خالص / تاریخ تولیدشدهافزودهیا علامت تجاری آن /  نوع مواد  دکنندهیتولنام و نشانی  -

ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی/ بهتر است ی پروانهو انقضا /شماره

 پاستوریزه باشد.

 
 آبغوره:

در ظروف  شدهیبندبستهپاستوریزه شده و دارای تاریخ تولید و انقضا و  صورتبه موردقبولی آبغوره -1

 در جدول پیوست است.  شدهدرجو محصول از برندهای (  یاشهیش حاًیترجمناسب )

 بوی خارجی و نامطبوع نداشته باشد.  گونهچیهآبغوره باید دارای بو و طعم مربوط به آبغوره باشد و  -2

و مواد خارجی از قبیل شن و ماسه و حشرات )تخم، لارو و اجزای  یزدگکپک هرگونهآبغوره باید عاری از  -3

 و ساقه باشد.  باشد و عاری از قطعات پوسته، هسته، برگ  هاآنبدن( 

 قرمز کمرنگ شفاف باشد.  باًیتقررنگ آبغوره باید  -4

 آبغوره باید شفاف بوده و اثری از ذرات پراکنده در آن دیده نشود.  -5

 درصد بیشتر باشد.  3آبغوره نباید از  تریلیلیم 100مقدار رسوب حاصله از  -6

گرم در  5/2-5/3و مقدار آن باید بین  شدهنییتعی آبغوره بر اساس اسید تارتاریک میزان اسیدیته -7

 باشد.  تریلیلیم 100

 میلی لیتر باشد.  100گرم در  5/1-2ی صاف شده باید بین میزان عصاره در آبغوره -8

 آبغوره بیشتر باشد.  تریلیلیم 100گرم در  5/1مقدار قندهای احیا کننده نباید از  -9

 آبغوره بیشتر باشد. تریلیلیم 100گرم در  25/0میزان نمک نباید از   -10

یلیم 100در  گرمیلیم 10میزان انیدرید سولفوروی کل در آبغوره ی تقطیر شده نباید بیشتر از   -11

 ( ppm 100آبغوره باشد ) تریل

 باشد: شدهدرجخوانا بر روی برچسب محصول  صورتبهمشخصات زیر باید   -12

/وزن خالص /تاریخ تولید  شدهودهافزو یا علامت تجاری آن /نوع مواد  دکنندهیتولنام و نشانی  -

 ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکیی پروانهشماره/ و انقضا
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 خيار شور

پاستوریزه شده و دارای تاریخ تولید و انقضا و  صورتبهو  کیدرجه حاًیترج موردقبولخیار شور  -1

در جدول پیوست  شدهدرج یبرندهااز وزارت بهداشت محصول  موردقبولدر ظروف  شدهیبندبسته

 است. 

 ، درسته و با پوست باشد.قلمیبرای خیار شور باید تمیز، سالم،  مورداستفادهخیار  -2

رود باید برابر با استانداردهای مربوطه بوده و حداکثر ی این فرآورده به کار میای که برای تهیهسرکه -3

گرم در صد  1اسید استیک بیشتر از  برحسبان آن باشد که میز یاگونهبهمقدار مجاز استفاده از آن 

 گرم محصول نباشد. 

 گرم درصد بیشتر شود.  10کلرور سدیم( نباید از  برحسبحداکثر مقدار نمک خوراکی ) -4

افزودن سیر، فلفل سبز یا قرمز، کرفس، گشنیز، جعفری، نعناع، ترخون و برگ مو مجاز است مشروط  -5

 رصد وزن خالص بیشتر نشود.گرم د 5مقدار کل آن از  کهآنبه 

 است.  رمجازیغافزودن هر نوع افزودنی دیگر به خیار شور  -6

 خیار شور باید دارای رنگ سبز زیتونی و یا سبز متمایل به زرد و یا زرد زیتونی باشد.  -7

 در فرآورده باید شفاف باشد. نمکآبرنگ  -8

 درصد کمتر باشد. 90پری ظرف نباید از  -9

 نده بوده وسط آن توپر و بدون آب باشد. خیار شور باید ترد و شکن -10

طعم و عطر بوی خارجی  هرگونهمخصوص به خود بوده و عاری از  عطروطعمخیار شور باید دارای  -11

 نامطبوع باشد. 

12- PH  باشد. 5/4محصول باید حداکثر 

 تجاوز کند.  ppm280مجموع فلزات سنگین در محصول نهایی نباید از  -13

 .استاندارد باشد موردقبولباید از جنس  یبندبستهظروف  -14

 . باشندیمدر اولویت مصرف  HACCPواحدهای تولیدی دارای استاندارد  -15

 زیر بر روی محصول الزامی است: علائمدرج  -16

 وادم / انقضا و تولید تاریخ د تولیدی /واح نام و کالا تجارتی نام/  ممتاز عبارت درج و کالا نام -

 تساخ یپروانه یشماره/ ایران استاندارد علامت/  نگهداری ها/شرایطافزودنی و دهندهلیتشک

  پزشکی آموزش و درمان و بهداشت وزارت از

 

 

 سس مایونز و سس سالاد

برندهای  از شده وبندیبسته و انقضا تاریخ تولید و ، دارایچربکم صورتبه موردقبول سس مایونز -1

 است.  در جدول پیوست شدهدرج

 ، قطعات حشرات، شیشه، فلز، کاغذ و غیره باشد. گردوخاکسس باید عاری از مواد خارجی از قبیل  -2

سس باید عاری از بوی ناشی از اکسید شدن، بوی نامطبوع پیه آب کرده و ترشیدگی ناشی از فساد  -3

 باشد. 
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 نیست.  موردقبول( درآمدهدو فاز  صورتبهروغن انداخته و  اصطلاحاً) کنواختیریغسس  -4

 و مطابق استانداردهای روغن مایع باشد.  بویب، شدههیتصفبرای سس باید  مورداستفادهروغن  -5

 های ظاهری و فیزیکی:ویژگی -6

  :سس مایونز 

رنگ ظاهری: سفید مایل به کرم /حالت ظاهری: نیم جامد /قوام: صاف و همگن و بدون  -

 بریدگی

 :سس فرانسوی 

صورتی یا نارنجی /حالت ظاهری: نیم سیال/قوام:  رنگ ظاهری: قرمز کمرنگ متمایل به -

 / یکنواخت

7- PH  است.  5/4محصولات فوق حدود 

 گرم نمونه(: برحسبدر صورت انجام آزمایش میکروبی باید نتایج زیر حاصل شود ) -8

و در سس فرانسوی حداکثر  1000های مزوفیل: در سس مایونز حداکثر شمارش کلی باکتری

10000 

 عدد 10در هر دو نوع انتروباکتریاسه: 

 اشرشیا کلی: در هر دو نوع منفی 

 گرم نمونه نباید وجود داشته باشد. 25سالمونلا: در هر دو نوع در 

 عدد 100کپک: در هر دو نوع 

 عدد  100مخمر: در هر دو نوع 

 از: اندعبارتهای مجاز افزودنی -9

 اسیدهای چرب دیریسیگلامولسیفایرها: مثل دی  -

 های پتاسیم، سدیم و کلسیماسید آلژنیک و نمک: هادهندهغلظت  -

 ها: مثل کربوکسی متیل و متیل اتیل صمغ -

 های سدیم و پتاسیم آنها: اسید سوربیک و نمکنگهدارنده -

 و توکوفرول طبیعی یا مصنوعی  BHAو  BHT: اسید اسکوربیک، هادانیاکسیآنت -

 3-حاوی اسیدهای چرب امگا یهاغمرتخمبا  حاًیترجبوده و  چربکمباید  موردنظرمحصولات  -10

 باشند. شدههیته

 دارند در اولویت مصرف قرار دارند.  HACCPدر واحدهایی که استاندارد  شدههیتهمحصولات  -11

 زیر بر روی محصول الزامی است: علائمدرج  -12

 شرایط/هاافزودنی و دهندهلیتشک مواد/  انقضا و تولید تولیدی /تاریخ واحد نشانی و نام کالا، نام -

   نگهداری

  پزشکی آموزش و درمان و بهداشت وزارت از ساخت یپروانه یشماره/ ایران استاندارد علامت -
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 جاتهیادو

 و ساخت پروانه با بهداشتی یبندبسته دارای انواع از باید آماده، خشک سبزیجات یا و آماده ادویه .1

 .شود خریداری شدهشناخته و معتبر کارخانجات از استاندارد نشان
 :زردچوبه

 یبندبستهدر شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و انقضا و  شدههیته صورتبه موردنظر یزردچوبه .2

 است.   در جدول پیوست شدهدرجی از برندهانایلونی یا مقوایی محکم و  یهادربستهشده 

و آلودگی حاصل  هاآندرسته و گرد آن باید عاری از کپک و حشرات زنده و مرده و قطعات بدن  زردچوبه .3

 است باشد.  رمسلحیغبا چشم  تیرؤقابلاز جوندگان که 

 ای مخصوص به خود باشد. ادویه عطروطعمدرسته یا ساییده باید دارای رنگ و  یزردچوبه .4

آن  شده و جنس یبندبستهتمیز و سالم و خشک  یهاهدربستدرسته و ساییده )گرد( باید  یزردچوبه .5

های فرار باشد و آن را از جذب رطوبت و کاهش روغن اثریبباشد که بر روی فرآورده  یاگونهبه

 کیلوگرم است.  5 موردقبول)اسانس( حفظ کند. حداکثر وزن 

گرم،  ببرحس، وزن خالص هدکنندیتولمحصول باید نام و نوع فرآورده، نام و نشانی  یبندبستهبر روی  .6

 باشد.  شدهدرجی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی ی پروانهتاریخ تولید و شماره

 زعفران:

از در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و انقضا  شدهیبندبستهتهیه و  صورتبه موردقبولزعفران  .7

 است.   در جدول پیوست شدهدرجی برندها

 از: اندعبارتعوامل ناپذیرفتنی  .8

 شن و ریگ وجود -

 ه و خامهکلال مورد در نخ وجود -

  باشد تیرؤقابل رمسلحیغ چشم با که کپک و قارچ وجود -

  هاآن از بخشی یا و رشد مراحل از یک هر در زنده انباری هایکنه و حشرات وجود -

روف شود. جنس این ظ یبندبستهنفوذ  رقابلیغ، سالم و پاکیزه و بادوامزعفران باید در ظروف محکم و  .9

 از آن را جذب نکند. یجزئباشد که چیزی به آن اضافه نکرده یا  یاگونهبهباید 

 دارند، در اولویت مصرف قرار دارند.  HACCPدر واحدهایی که استاندارد  شدههیتههای زعفران .10

سته، خامه و کلاله(، نام و آدرس با ذکر د یشناساهیگبر روی برچسب محصول باید نام کالا )اسم  .11

خ انقضا ذکر و تاریی بندبسته،تاریخ صادرکنندهگرم، نام کشور  برحسبکننده، وزن خالص  یبندبسته

 گردد. 

 فلفل سياه:

 شده در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید ازبرندهای یبندبستهتهیه و  صورتبه موردقبولفلفل سیاه  .12

 ست.  در جدول پیوست ا شدهدرج

ای مایل به خاکستری تا سیاه متغیر است. فلفل سیاه ساییده از ساییدن از قهوه موردنظررنگ فلفل  .13

 آید. ی دیگری به آن به دست میهای فلفل سیاه بدون افزودن هیچ مادهدانه

 باشد.  یتندشدگاین فرآورده باید عاری از بو و طعم خارجی مانند بوی نا و  .14
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و حشرات زنده، مرده و قطعات بدن حشرات و آلودگی جوندگان  هاکپکاز فلفل سیاه باید عاری  .15

 باشد. رمسلحیغبا چشم مسلح و  تیرؤقابل

س این شود. جن یبندبستهنفوذ  رقابلیغفلفل سیاه باید در ظروف محکم و با دوام، سالم و پاکیزه و  .16

 از آن را جذب نکند.  یجزئباشد که چیزی به آن اضافه نکرده یا  یاگونهبهظروف باید 

یا کیلوگرم،   گرم برحسب، وزن خالص دکنندهیتولمحصول باید نام کالا، نام و نشانی  یبندبستهبر روی  .17

ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی و علامت ی پروانهتاریخ تولید و شماره

 باشد.  شدهدرجاستاندارد ایران 

 دارچين:

از در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و انقضا و  شدهیبندبستهتهیه و  ورتصبه موردقبولدارچین  .18

 است.   در جدول پیوست  شدهدرجی برندها

 عطروطعمطعم و عطر دارچین باید تازه و مشخص و مخصوص به منشا مربوطه باشد و نباید دارای  .19

 و بوی نا باشد.   یزدگکپک ازجملهخارجی 

و حشرات زنده، مرده و قطعات بدن حشرات و آلودگی جوندگان  هاکپکدارچین مورد نظرباید عاری از  .20

 باشد.    رمسلحیغبا چشم  تیرؤقابل

ی کلوخه شده و مرطوب فرآورده جهیدرنتدرصد باشد.  12حداکثر درصد وزنی رطوبت در محصول باید  .21

 ست. نب موردقبول

 یبندبستهکیلوگرمی  5نفوذ و در اوزان حداکثر  رقابلیغمحکم، سالم و پاکیزه و  یهادربستهدارچین باید  .22

 کند.  از آن را جذب ن یجزئباشد که چیزی به دارچین اضافه نکرده یا  یاگونهبهها باید شود. جنس بسته

کیلوگرم، یا  گرم برحسب، وزن خالص دکنندهیتولمحصول باید نام کالا، نام و نشانی  یبندبستهبر روی  .23

ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی و علامت ی پروانهتاریخ تولید و شماره

 باشد.  شدهدرجاستاندارد ایران 

 زنجبيل:

در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و  شدهیبندبستهپودر و تهیه و  صورتبه موردقبولزنجبیل  .24

 ست است.  در جدول پیو شدهدرجانقضا از برندهای 

بو و طعم زنجبیل باید مشخص  و مخصوص به خود بوده و عاری از طعم خارجی، تندی و تلخی و بوی  .25

 باشد.  یزدگکپک

و حشرات زنده، مرده و قطعات بدن حشرات و آلودگی جوندگان  هاکپکباید عاری از  موردنظرزنجبیل  .26

 باشد.    رمسلحیغبا چشم  تیرؤقابل

 5داکثر ح موردنظری گردد. وزن بسته یبندبستهنفوذ  رقابلیغتمیز و  یهادربستهپودر زنجبیل باید  .27

 کیلوگرم است. 

یا کیلوگرم،  گرم برحسب، وزن خالص دکنندهیتولمحصول باید نام کالا، نام و نشانی  یبندبستهبر روی  .28

و علامت ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی ی پروانهتاریخ تولید و شماره

 باشد.  شدهدرجاستاندارد ایران 
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 زرشک / کشمش

 زرشک

در شرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و انقضا و  شدهیبندبستهتهیه و  صورتبه موردقبولزرشک  -1

 در جدول پیوست است.   شدهدرجبرندهای  از

زرشک باید عاری از آفت زنده وشن و ماسه و مواد خارجی دیگر بوده و دارای رنگ و بوی طبیعی  -2

 باشد. 

 درصد بیشتر باشد.  16میزان رطوبت زرشک نباید از  -3

 درصد تجاوز کند.  1درصد و میزان نارسی از  5/1میزان لهیدگی نباید از  -4

م، تاریخ گر برحسب، وزن خالص دکنندهیتولمحصول باید نام کالا، نام و نشانی  یبندبستهبر روی  -5

ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آموزش پزشکی و علامت استاندارد ی پروانهتولید و شماره

 باشد.  شدهدرجایران 

 كشمش:

در  شدهیبندبستهتهیه و  صورتبهی یک و از نوع درجه موردقبولپلویی  یشدهخشککشمش  -6

 در جدول پیوست است.   شدهدرج یاز برندهاشرایط بهداشتی، دارای تاریخ تولید و انقضا و 

 از زرد کهربایی تا خرمایی متغیر است.  موردنظررنگ کشمش  -7

 کشمش باید عاری از آفت زنده باشد.  -8

 درصد بیشتر باشد.  16میزان رطوبت نباید از  -9

 درصد باشد.  5/2 ازمیزان کشمش نارس نباید بیش  -10

 درصد بیشتر باشد.  5میزان کشمش لهیده نباید از  -11

 درصد بیشتر باشد.  15میزان کشمش شکرک زده نباید از  -12

 رود باید نو، تمیز، خشک و بدون بو باشد. به کار می یبندبستهوسایلی که برای  -13

 است.  قبولقابلی کیلوگرم 10و یا کارتن  لوگرمیک 1سلوفانی تا  یهادربستهکشمش  یبندبسته -14

ی مخلوط تلق صورت نیااندازه، رنگ و رقم یکنواخت باشد؛ در غیر  ازنظرمحتوی هر بسته باید  -15

 شود. می

 باشد: شدهدرجکشمش  یهایبندبستهزیر باید بر روی  علائم -16

نام کالا /نوع کالا/درجه و یکنواختی/تاریخ تولید و وزن خالص )بر حس کیلوگرم( /عبارت  -

 ایرانمحصول 

 /ی ساخت از وزارت بهداشت و درمان و آمورش پزشکیی پروانهشماره -

 خرما

ی های مقوایی، در اندازهدر جعبه شدهیبندبسته صورتبهاز نوع ممتاز و  موردقبولخرمای مضافتی  -1

 در جدول پیوست است. شدهدرج یاز برندهادرشت و 

های درشت به رنگ بنفش تیره متمایل به سیاه گوشت دار و دارای شهد خرمای مضافتی دارای میوه -2

 است.  طعمخوش
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عدد  75گرم آن  500درشت بوده، بدین معنا که در هر  نسبتاًباید  موردنظری خرمای مضافتی اندازه -3

 خرما وجود داشته باشد. 

 دیده شود: دنظرمورآثار یا عوامل زیر نباید در خرمای مضافتی  -4

 است.(  درآمدهمتبلور شده  صورتبهشکرک زدگی )قند موجود در خرما  -

مده به وجود آ هاکنهیا فعالیت  نامناسب یطیمحستیزکه در اثر عوامل  یاعارضه)بروز  یزدگلک -

 است.(

 ی آن نمایان شده است.( و هسته داکردهیپلهیدگی )خرما حالت نرم و شل  -

 و خشکیده یا چروکیده شده است.(  شدهمتوقفاز رشد  یامرحلهنارسی )خرما در  -

 است.(  دادهازدستتغییر رنگ )خرما رنگ طبیعی خود را  -

 وجود آفت زنده در هر یک از مراحل زندگی -

 وجود خاک، اشیاء فلزی، سنگریزه و شیشه به هر میزان -

 استشمام بوی تخمیر و ترشیدگی -

 ها قارچ تیرؤقابلهای وجود پرگنه -

باشد که محتوی بسته را در برابر صدمات مکانیکی، رطوبت و آفات انباری  یاگونهبههای خرما باید بسته -5

 حفظ کند. 

 باشد: شدهدرجزیر باید بر روی خرما  علائم -6

( /عبارت ممتاز/محل تولید و وزن خالص/عبارت محصول دارهستهنوع خرما )مضافتی  -

 مصرفخیتارتاریخ تولید و /ایران

 تذکر:
 در تمامی موارد بالا، در صورت وجود استاندارد ملی رعایت آن علاوه بر موارد مذکور، الزامی است.
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 مارک انواع مواد غذایی -  2پيوست 
 دکنندهیتولشرکت  شرح مواد غذایی ردیف
 سمیه -ممتاز –مسرور  –یک و یک  لیتری  2ی بندبسته آبغوره/ آبلیمو/ سرکه  .1
 سمیه گرمی 20ی بندبسته نفرهتکآبلیمو   .2
انواع آرد شامل برنج/   .3

 گندم/نخودچی/سوخاری

  کیلویی 5ی بندبسته

 شیرین -سان استار - دانهتک  -یچ سن ا نفرهتکی/ سیس 200 آبمیوه   .4

 عسل
 مه لب -گلها –برتر  –ترخینه  کیلویی 5ی  بندبسته جاتهیادو  .5
  کیلویی 10ی بندبسته برنج نیم دانه  .6
 محسن -مژده -خاطره-آوازه -طبیعت کیلویی 10ی بندبسته برنج هندی  .7
 -پاک –می ماس -صباح  -کاله –پگاه  گرمی 30 پنیر/ پنیر رژیمی  .8

 کالبر -میهن 
 شیلانه -شیلتون -تحفه بازشوآسانگرمی  180 تن ماهی  .9

 قرمز (دبش)  -گلستان) قرمز و سبز( گرمی 500بسته  چای  .10
ی با ماندگاری سیس ESL 100ساده  خامه  .11

 ماههکی

 پگاه

 به صبا  –عقاب  گرمی 50بسته  حلواشکری  .12
 سمیه -مجید  -حمید -اوید  -یک و یک کیلویی 16حلب  خیار شور  .13
 یلوفرن -بهجتی –اتکاء  -سبلان –گلستان  کیلویی 50ی بندبسته حبوبات  .14
دوغ/ ماست/ شیر/   .15

 رکاکائویش

 یسیس 200دوغ 

 یچربکمگرمی  100ماست 

 یچربکمی سیس 200شیر استریلیزه 

 لیتری پرچربی 1شیر استریلیزه 

 - چوپان –دامداران  –وارنا  -می ماست

 هراز -کالبر -میهن

 یک و یک -مهرام -کاله -کامبیز -مجید کیلویی 1ی بندبسته رب انار غلیظ  .16
 –روژین  –آتا -اوید -تبرک-یک و یک کیلویی 1کیلویی و  9حلب  یفرنگگوجهرب   .17

 همدانیان 
ته / رشپلورشتهرشته آش/   .18

 سوپ/ ماکارونی

 گرمی 500ی بندبسته

 ی و فرمیارشتهماکارونی در دو نوع 

 مانا -زر ماکارون  -تک

/ مایع/ تونیزروغن  .19

 یکردنسرخ

 لیتری 1لیتری/ مایع :  1زیتون: 

 کیلویی 16ی: کردنسرخ

 

 کاله -دلوسه –دلپذیر   -بیژن  –مهرام  کیلویی 8ی بندبسته چربکمسس مایونز   .20
ی هویج/مربای  مرباعسل/  .21

 آلبالو

 شانا -به صبا  گرمی 25ی بندبسته
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 5کیلویی و  10ی بندبستهبه ترتیب  قند شکسته/ قند حبه  .22

 کیلویی

 

  کیلویی 50ی بندبسته شکر  .23
 میهن -کالبر -شکلی -کاله –پاک  لیوانیگرمی  10 نفرهتککره حیوانی   .24
 مه گل -میهن  –لانتانا  کیلویی 1ی بندبسته کره فله حیوانی  .25
 رکالب -میهن -پگاه  –پاک  –کاله  –سمیه  کیلویی 8 یبندبسته کشک  .26
  ی دو لیتریبندبسته گلاب  .27
 دلپذیر -بهروز -چاشنی نفرهتکی بندبسته کنسرو لوبیا با قارچ  .28
 چیکا-هانی نفرهتکی بندبسته خوراک مرغکنسرو   .29

 انواع کيک و بيسکویت مصرفی -3پيوست

 شرح محصول شرکت نام محصول ردیف
 گرمی 30 شیرين عسل ويفر هیت   .1

 گرمی 38 شیرين عسل پتی بور   .2

 گرمی 30 شیرين عسل شیرينی شکلاتی خرمايی     .3

 گرمی 30 شیرين عسل  taste it دارکرمبیسکويت   .4

 گرمی 55 شیرين عسل کیک مغزدار کرم کاکائو لیندو   .5

 گرمی 20 شیرين عسل بیسکويت ماری   .6

 گرمی 35 شیرين عسل بیسکويت گندمین   .7

 گرمی 40 شیرين عسل کاکائو      نیتزئسه لايه وانیل با  sisiکیک   .8

 گرمی 40 شیرين عسل کیک آلبینا   .9

 گرمی 40 شیرين عسل  extraويفر   .10

 گرمی 40 شیرين عسل ی بای نارگیلی هایکوک  .11

 گرمی 50 شیرين عسل دونات کیک کاکائو لیندو   .12

 گرمی 20 شیرين عسل شکلاتی  دارکرمشوکو کیک   .13

 گرمی 38 شیرين عسل پتی بور کاکائويی  .14

 گرمی 30 شیرين عسل تاپ کیک با روکش شکلات   .15

 گرمی 40 شیرين عسل بیسکويت مغزدار های بای   .16

 گرمی 45 شیرين عسل کوکی تی تايم   .17

 گرمی 30 شیرين عسل ی تاينیاژلهکیک   .18

 گرمی 35 شیرين عسل تی تاپ   .19

 گرمی 45 شیرين عسل کیک پاندا   .20

 گرمی 25 شیرين عسل والس شکلاتی   .21

 گرمی 35 شیرين عسل بیسکويت ری سان  .22

 گرمی 50 شیرين عسل های کیک   .23
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 گرمی 35 مینو دايجستیو       .24

 گرمی 70 درنا کیک کشمشی   .25

 گرمی 45 درنا درنی کیک ديدنیها  .26

 گرمی 30 درنا بیسکويت چاشت هل با تزئین کنجد   .27

 گرمی 45 درنا درنی کیک وانیلی   .28

 گرمی 45 درنا گلدن کیک وانیلی   .29

 گرمی 35 درنا بیرکیک   .30

 

 

 جاتیفيصميوه مصرفی و انواع  -4پيوست 

 

 وزن هر پرس نام رديف

 گرم 150 لیشل  .1

 گرم 200 جدا هسته هلو  .2

 گرم 120 هلوانجیری  .3

 گرم 120 یگلاب  .4

 گرم 150 زردآلو  .5

 گرم 150 ریانج  .6

 گرم 500 (باپوست)  هندوانه  .7

 گرم 500 (باپوست) یطالب  .8

 گرم 500 (باپوست) ملون   .9

 گرم 100 انگور  .10

 گرم 180 خرمالو  .11

 گرم 120 کیوی  .12

 گرم 180 موز  .13

 گرم 220 پرتقال  .14

 گرم 150 ینارنگ  .15

 گرم 150 سیب   .16

 گرم 200 شلغم  .17

 گرم 200 لبو  .18
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  گرددیملازم به ذکر است که میوه مطابق با فصل توسط کارشناسان تغذیه انتخاب. 

 

 ضوابط انبارداری و نگهداری مواد غذایی -5پيوست 

 

 بهداشتی و آرایشی آشامیدنی، خوردنی، مواد 13 قانون اجرایی نامهنییآی اجرایی هادستورالعملکلیه ضوابط و  .1

 .باشدیم الاجرالازم هامارستانیبو ضوابط بخش تغذیه در 

 بر اساس و داشته آگاهی آن از گذرانده، را مربوطه آموزشی دوره باید ، غذایی مواد نگهداری و انبارداری کارکنان .2

 .نمایند عمل آن

تولید،  تهیه، مراکز از بهداشتی بازرسی اجرایی عملالدستور مفاد رعایت غذایی مواد نگهداری و انبارداری در .3

 اجرایی نامهنییآ و کار و محیط سلامت مرکز آشامیدنی و خوردنی مواد فروش و ونقلحمل ، نگهداری توزیع،

 بیمارستان الزامی محیط بهداشت کارشناس نظر زیر بهداشتی، و آرایشی آشامیدنی، خوردنی، مواد 13 قانون

 .است

 .باشند نافصا بهداشت آموزشگاه معتبر گواهینامه دارای باید غذایی، مواد نگهداری و انبارداری کارکنان .4

 .شود ثبت اقلام روی برچسب از استفاده با باید انبار، به ورود تاریخ .5

 .باشد ماندهیباق هاآن انقضای زمانمدت از دص در 75 حداقل باید انبار، یا سردخانه به اولیه مواد ورود زمان در .6

 تاریخ و انبار به ورود تاریخ تاریخ تولید، شامل غذایی مواد انباردار توسط باید انبار، به غذایی اقلام کلیه ورود .7

 .گردد کنترل آن، دورهای کنترل مشابه و  یستیلچک تکمیل و تنظیم یا و انبار از خروج جهت ،هاآن انقضای

کارشناس  توسط جلسهصورت تنظیم طی باید شوند، فاسد انبارداری طی در دلیلی، هر به که غذایی اقلام .8

 ،)پیمانکاریموارد  در( پیمانکار نماینده و بیمارستان مدیریت تغذیه، کارشناس امضای و حضور با محیط، بهداشت

 .گردند معدوم

 .شود اجرا باید " FIRST IN- FIRST OUT " یا"خروج در اولین -ورود در اولین "قاعده .9

 .شوند منتقل آشپزخانه داخل به سبد در و شدهخارج کارتن از باید دارند، زدایی کارتن امکان که اقلامی .10

 مطابقتبیمارستان  به ورود بدو در 18039209 عملالدستور با هاآن بهداشتی کامل مشخصات که غذایی اقلام .11

 .شوند داده عودت باید ندارد،

 .شوند داشتهنگه جدا غذایی مواد سایر از باید بودار غذایی مواد .12

 و شدهانجام انباردار توسط روز در بار دو باید غذایی، مواد یهاسردخانه و هاخچالی حرارت درجه ثبت و کنترل .13

 .شود نصب سردخانه در روی ثبت برگه

 .گیرد ورتص لازم اقدام سریعاً باید ،هاخچالی یا هاسردخانه حرارت درجه تنظیمات در مشکل مشاهده درصورت .14

 .شود انجام غذایی مواد با متناسب باید خشک مواد انبار در رطوبت درجه ثبت .15

 .شوند نگهداری پالت روی و زمین سطح از بالاتر باید ،هاسردخانه و انبارها در مواد کلیه .16

 .باشد گرادیسانت درجه 4 باید فر،ص بالای یهاسردخانه یا هاخچالی حرارت درجه .17

 .باشد سلسیوس درجه   18-باید فر، زیر یهاسردخانه در برودت .18
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 .شود تمیز بارکی یاهفته باید  هاسردخانهبرفک   .19

 .شود خودداری یخچال و سردخانه کف در غذایی مواد مستقیم قرار دادن از باید .20

 .برسد آن یهاقسمت همه به سرد هوای که شود گذاشته غذایی مواد مقداری به باید هاقفسه روی .21

 باشد سانتیمتر 15 حداقل باید زمین سطح تا قفسه نیترنییپا هصلفا .22

 .گردد جلوگیری باید و سردخانه آشپزخانه، به متفرقه افراد ورود از .23

 .شود نگهداری سردخانه در ماه 6 از بیشتر نباید منجمد مرغ .24

 .استفاده شوند ،مصرفخیتار محدوده در هفته چهار تا سه مدت طی حداکثر باید تولید، تاریخ دارای تخم مرغهای .25

 .باشد هفته پنج تا چهار باید ،سرد زنجیره رعایت و مطلوب شرایط در مرغتخم نگهداری زمانمدت حداکثر .26

 واحد مرغداری بهداشتی پروانه شماره باید خوراکی، مرغهای تخم حاوی یهاکارتن یا و هاشانه ،هابسته روی بر .27

 . شود یگذاربرچسب یا چاپ ، 219 شماره ملی استاندارد در شدهنوشته یهانشانه بر علاوه

 شدهدرج )سال و ماه ،روزبه( تولید تاریخ و تولیدی واحد تجاری علامت یا نام باید خوراکی مرغتخم عدد هر روی .28

 .باشد

 . است ممنوع ترک دارای یا شکسته یهامرغتخم از ستفادها .29

 کلیه لبنیات بایستی در سردخانه نگهداری شوند. .30

 .شوند نگهداری خنک و خشک انبار در باید خشک مواد .31

 دیوارو  کف از بافاصله و مجزا یهاقفسه در تهویه، و کنندهخنک یهاستمیس به مجهز انبار در باید خشک مواد .32

  .شوند نگهداری

 .است گرادیسانت درجه 13 - 21 خشک انبارهای برای دما بهترین .33

 .شوند نگهداری دربسته و خشک تمیز، یاشهیش یا فلزی ظروف در باید هاهیادو .34

 .شود یادداشت آن خرید تاریخ و خشک ماده نام حاوی برچسب باید مواد، نگهداری ظروف از هریک روی بر .35

 

 یی از حالت انجماد و گرم کردنمواد غذاخارج کردن  -6پيوست 

 .شوندیمیی منجمد پس از رفع انجماد تحویل گرفته مواد غذاکلیه  .1

 یکی از به و خارج سردخانه از باید ، مصرف از قبل ساعت 24 - 72 ، منجمد مرغ و گوشت انواع از استفاده برای .2

 .گردد خارج آن از کمتری خونابه تا شود ییزداخی مناسب، یهاروش

انجام  قابل ساعت 72 تا 24 به مدت )فارنهایت درجه 40 حدود( گرادیسانت درجه 4 یخچال در ییزداخی .3

 .)ارجح روش(است

 .شود استفاده باید محصولات ییزداخی برای فرص بالای سردخانه و یخچال در مناسب یهاقفسه از .4

 .شود یگذاربرچسب انقضاء، و ییزداخی انجماد، تاریخ با باید غذاها .5

 دادن در قرار یا داغ آب از و شود انجام حرارت درجه و زمان حداقل در و سریع باید انجماد، از کردن خارج عمل .6

 .نشود استفاده انجماد رفع برای راکد رآبیز

 .شوند منجمد دوباره شدهخارج انجماد از نباید غذایی مواد شرایطی هیچ در .7

 .شود رعایت باید سرد و گرم انتقال چرخه .8
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 .نشود لزج نیز آن سطح و کند حفظ را خود قوام و سختی باید زدایی، انجماد از پس مرغ عضلات .9

 .باشد غذا طبخ محل دورازبه و هاخچالی نزدیکی در باید ، (thawing) ییزداانجماد  مکان گرفتن قرار محل .10

 در کف و شدهتیهدا فاضلاب به ییانجماد زدا از حاصل مایعات که شود تعبیه شکلی به باید ییانجماد زدا مکان .11

 .نگردد پخش هاقسمت سایر یا و )شده فریز غذایی ماده کردن خرد زمان در( کار میزهای یا زمین

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 توانبخشي دانشگاه علوم بهزيستي و

 
 جمهوري اسلامي ايران

 و آموزش پزشكي درمان  وزارت بهداشت

 بسمه تعالي     

 : شماره                    
 :  تاريخ             

 :  پيوست 

 

38 

 

 پروتکل تحویل مواد اوليه -7پيوست  
 

 

 یمه( ماهان تیوضعصورتلازم به ذکر است که مبنای پرداخت هزینه به پیمانکار، جمع مصارف روزانه ) در قالب

 .باشد

 کارشناس تغذیه بر روند مصرف مواد اولیه نظارت روزانه دارد. توضیحات:

  

1
روزه توسط کارشناس تغذيه به پیمانکار خريد15نیاز سنجی اعلام •

2
(درقراردادبر اساس برند معرفی شده  و مراکز معرفی شده)خريد اقلام توسط پیمانکار تهیه مواد اولیه •

3
ناظرينورود اقلام غذايی به انبارها با تائید کیفی و کمی •

4
بل از يک روز قطبق برنامه و آمار ارائه شده توسط پیمانکار طبخ و  توزيعروزانهنیاز سنجیاعلام •

زمان پخت

5
توسط کارشناس تغذيهروزانه تايید نیاز سنجی •

6
خريد جهت تحويل به پیمانکار طبخ و توزيعاقلام توسط پیمانکار اماده سازی •

7
ظهر با نظارت ناظر انبار کارفرما12تحويل اقلام غذايی روز بعد تا قبل از ساعت  •

8
تکمیل چک لیست روزانه توسط ناظر انبار کارفرما•

9
تائید چک لیست توسط پیمانکار خريد •
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 قرارداد خرید جرائم  -8 پيوست

 جریمه )ریال( شرح ردیف

1-  
الی  11در تحویل اقلام غذایی ) تحویل اقلام غذایی ساعت  ریتأخ

 هر ماده غذاییبه ازاء  (/13:30
000/000/10 

 غذای اصلی ازیموردناقلام غذایی  نیتأمعدم   -2
تهیه غذای مناسب با هماهنگی کارشناس + 

 هزینه پخت و توزیع غذا

3-  
) وجود ماده غذایی یا مواد کنار غذایی هاوعدهمیان  نیتأمعدم 

 هر ماده غذایی جایگزین(/ به ازاء

ی با مواد مناسب با هماهنگی کارشناس نیگزیجا

 مورداستفادهو عدم محاسبه مقادیر 

) عدم وجود جایگزین(  یا مواد کنار غذایی هاوعدهمیان  نیتأمعدم   -4

 هر ماده غذایی / به ازاء
000/000/80 

 000/000/10 ریتأخخارج از زمان مقرر/ به ازاء هر نیم ساعت  ییمواد غذاتحویل   -5

 %60ماده غذایی+  شدهاعلاموزن  (14-8در تهیه موجودی انبار ) مطابق بند  ریتأخ  -6

به ازاء  -خرید از مراکزی خارج از مراکز مندرج در شرایط قرارداد  -7

 هر مورد با نظر کارشناس ناظر
 ریال 000/000/20عودت + 

 مبلغ فاکتور %80مبلغ هزینه شده+  توسط کارفرما ییمواد غذاخرید   -8

9-  
بارها نشده در ان دیتا تائگذشته و اجناس  مصرفخیتارمشاهده مواد 

 هر ماده غذایی/ به ازاء هاو سردخانه
000/000/50 

 000/000/30 گوشت و مواد پروتئینی یراصولیغنگهداری   -10

به  کارت بهداشت و گواهی آموزش بهداشت عمومی/عدم ارائه   -11

 هرروزازاء هر مورد در 
000/000/5  

   000/000/10 به ازاء هر تذکر مکتوبتذکرات مکتوب بهداشتی/   -12

 000/000/20وقوع  هر باربه ازاء  .(اندنشده ییزداخیتحویل گوشت و مرغ منجمد ) که   -13

 000/000/5هر ساعت  عدم حضور یا حضور نامناسب نماینده یا انباردار مطابق قرارداد   -14

  باشدیمصبح  11الی  8توضیح اینکه زمان تحویل اجناس یک روز قبل از تاریخ پخت،  ساعت. 
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 پزشکی رازیمرکز آموزشی درمانی روان یغذای خرید موادشرایط عمومی مناقصه 
صل گردد ترتیب اثر  :1ماده  شنهاداتی که پس از موعد مقرر وا سپرده و پی شروط، مخدوش و فاقد  شنهادات مبهم، م شگاه به پی دان

 نخواهد داد و چک بانکی و یا ضمانت نامه بانکی فقط میبایست بنام دانشگاه علوم بهزیستی و توانبخشی باشد و لاغیر.

اجتماعی، بیمه بیکاری، و عوارض بعهده برنده مناقصه است و کارفرما در اجرای ماده  پرداخت هرگونه مالیات، حق بیمه تامین :2ماده 

صادی و  104 ساب وزارت امور اقت سر و به ح صه ک ضعیت برنده مناق صورت و قانون مالیاتها معادل، مالیات متعلقه را طبق قانون از 

 دارائی واریز می نماید.

اگذاری موضوع قرارداد را بصورت  کلی و جزئی به افراد حقیقی و حقوقی دیگر نداشته برنده مناقصه تحت هیچ شرایطی حق و :3ماده 

 و در غیراینصورت قرارداد منعقده فی مابین فسخ و سپرده وی به نفع دولت ضبط خواهد شد.

و دوم پس از  فرات اولپس از قرائت پیشنهادات واصله و تعیین برنده مناقصه سپرده شرکت کنندگان در مناقصه به استثناء ن :4ماده 

د و مبادله قرارداد مسترطی مراحل قانونی مسترد و سپرده برنده اول و دوم پس از تسلیم ضمانت نامه حسن انجام تعهدات و امضاء

 خواهد شد.

نه قرارداد را درصد مبلغ سالیا 5روز کاری از تاریخ اعلام برنده مناقصه معادل  7برنده مناقصه متعهد است حداکثر ظرف مدت  :5ماده 

بعنوان سپرده حسن اجرای تعهدات بصورت ضمانت نامه بانکی بنام دانشگاه علوم بهزیستی و توانبخشی ، با اعتبار سه ماه بیش از 

و مبادله نماید در غیراینصورت سپرده وی به نفع دولت ضبط و از نفر دوم جهت انعقاد  مدت قرارداد تسلیم و قرارداد مربوطه را امضاء

شد قرا ضبط خواهد  سپرده او نیز به نفع دولت  ستنکاف نماید  صورتیکه نفر دوم نیز از عقد قرارداد ا رداد دعوت بعمل خواهد آمد در 

بدیهی است سپرده حسن انجام کار برنده مناقصه تا سه ماه پس از پایان قرارداد نزد مدیریت امور مالی دانشگاه نگهداری و پس از 

 ده مناقصه مسترد خواهد شد.تسویه حساب نهائی به برن

 تبصره:

 برنده دوم در صورتی اعلام می شود که تفاوت قیمت پیشنهادی وی با برنده اول کمتر از مبلغ تضمین شرکت در مناقصه باشد.

صوب د :6ماده  شمول قانون منع مداخله کارکنان دولت در معاملات دولتی م سماً اعلام می نماید که م صه ر ماه یشرکت کننده در مناق

نبوده و متعهد میگردد تا پایان قرارداد و تسااویه حساااب نهائی به هیچ وجه اشااخاص مذکور در قانون فوق الذکر را در  1337سااال 

 موضوع قرارداد سهیم و ذینفع ننماید.

در صورت مشاهده هرگونه قصور و یا تقصیر، بی نظمی و یا مسامحه از طرف برنده مناقصه و یا کارکنان وی در انجام امور  :7ماده 

ناشی از اجرای مفاد قرارداد کارفرما حق دارد نسبت به اخذ جریمه برابر مفاد قرارداد اقدام نماید و در صورت تکرار حق فسخ قرارداد 

 شت. تشخیص کارفرما در اینمورد قطعی و غیرقابل اعتراض است.و ضبط سپرده را خواهد دا
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طلاع  :8ماده  عدم ا عذر  ب ته و  مل داشااا کا طلاع  ناقصاااه ا م موضاااوع  که از  ید  ما ن می  قرار  ناقصاااه ا م نده   بر

 نمی تواند هیچیک از مواد شرایط مناقصه را نادیده گرفته و نقض نماید.

پیشنهادی خود و سپرده شرکت در مناقصه را بصورت فیش واریزی و یا ضمانت شرکت کنندگان در مناقصه میبایست مبلغ  :9ماده 

شده جداگانه و ذکر عبارت  سه پاکت لاک و مهر  شی تهیه و به همراه مدارک در  ستی و توانبخ شگاه علوم بهزی نامه بانکی بنام دان

انبخشی(  در قبال اخذ رسید به آدرس دانشگاه )مربوط به شرکت در مناقصه تهیه ، طبخ و توزیع غذای دانشگاه علوم بهزیستی و تو

واقع در: اوین ااا بلوار دانشجوااا روبروی دانشگاه شهید بهشتی ااا بن بست کودکیار ااا دبیرخانه حراست دانشگاه تحویل و رسید 

 دریافت نمایند.

 کار ارائه نماید. : پیمانکار می بایست حداقل یک سال سابقه کار بیمارستان داشته باشد و گواهی حسن انجام10ماده 

 ج(: –ب  –: پاکات )الف 1تبصره 

ماه یا واریز نقدی  6ماه و قابل تمدید تا  3بصورت  ضمانتنامه بانکی با اعتبار  حاوی سپرده شرکت در مناقصه  )تضمین(: –پاکت الف 

وانبخشاای به مبلغ به نام دانشااگاه علوم بهزیسااتی و ت  1390نزد بانک رفاه شااعبه باغ فردوس کد  82592408به حساااب 

 ریال  1.300.000.000

شرائط مناقصه و پیش نویس قرارداد مهر و امضاء شده، کلیه مدارک و اوراق و اسناد توسط فرد  )پیشنهاد فنی بازرگانی(: –پاکت ب 

رات سمی و تغییمدارک مربوط به شناسائی شرکت  )اساسنامه و روزنامه ر –یا افراد مجاز به امضاء  برابر آخرین اساسنامه شرکت 

صویر گواهی  -آن( شده د ر  2ت سن انجام کار اخذ  شدسال اخیر که در  3 مورد ح صه با ضوع مناق .   معرفی دارندگان حق  زمینه مو

شرکت  شرکت، آخرین تغییرات  ضاء در  ضوع  –ام سوی وزارت کار و امور اجتماعی در زمینه مو صادره معتبر از  صلاحیت  کپی تائید 

ی مرکز آموزشااآدرس دقیق و تلفن تماس شاارکت.فرم تاییدبازدید ازمحل بیمارسااتان  -مناقصااه با اعتبار ی تا اتمام مدت قرارداد 

 که ضمیمه پاکت ب خواهد شد. پزشکی رازیدرمانی روان

صورت تغییر مکان آدرس جدید دفتر را ظرف مدت شرکت کنن :10ماده  شته باشند و در  ست در تهران دفتر دا صه میبای دگان در مناق

 ساعت به کارفرما اعلام نمایند. 48
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 پاکت ج

 قیمت کیک و بیسکویت ) ماهانه( -1جدول 

 شرح کالا ردیف

میانگین 

مصرف 

 ماهانه

 واحد
قیمت واحد/ 

 ریال
 کل/ریالقیمت 

   عدد 1650 ويفر هیت  

   عدد 2060 پتی بور   .1

   عدد 770 شیرينی شکلاتی خرمايی     .2

   عدد taste it  770بیسکويت کرمدار   .3

   عدد 900 کیک مغزدار کرم کاکائو لیندو   .4

   عدد 900 بیسکويت ماری   .5

   عدد 880 بیسکويت گندمین   .6

   عدد 900 ائو     کاک نیتزئسه لايه وانیل با  sisiکیک   .7

   عدد 1440 کیک آلبینا   .8

   عدد extra  770ويفر   .9

   عدد 900 ی بای نارگیلی هایکوک  .10

   عدد 900 دونات کیک کاکائو لیندو   .11

   عدد 900 شکلاتی  دارکرمشوکو کیک   .12

   عدد 770 پتی بور کاکائويی  .13

   عدد 900 تاپ کیک با روکش شکلات   .14

   عدد 770 بیسکويت مغزدار های بای   .15

   عدد 900 کوکو تی تايم شیرين   .16

   عدد 1800 ی تاينیاژلهکیک   .17
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   عدد 900 تی تاپ   .18

   عدد 20 کیک پاندا   .19

   عدد 20 والس شکلاتی   .20

   عدد 900 بیسکويت ری سان  .21

   عدد 880 دايجستیو       .22

   عدد 900 کیک کشمشی   .23

   عدد 770 هایدنيددرنی کیک   .24

   عدد 900 بیسکويت چاشت هل با تزئین کنجد   .25

   عدد 1030 درنی کیک وانیلی   .26

   عدد 900 گلدن کیک وانیلی   .27

   عدد 900 بیرکیک   .28

  * * * جمع کل/ ريال

 ) ماهانه(هایسبزقیمت میوه و  -2جدول 

 واحد میانگین مصرف ماهانه ماده غذایی ردیف
قیمت واحد/ 

 ریال
 کل/ریالقیمت 

   کیلو 540 شلغم  .1

   کیلو 810 نارنگی  .2

   کیلو 1188 پرتقال  .3

   کیلو 810 سیب  .4

   کیلو 1050 موز  .5

   کیلو 540 لبو  .6

 *  کیلو در صورت لزوم، بسته به تغییر فصل شلیل  .7

 *  کیلو در صورت لزوم، بسته به تغییر فصل هلو هسته جدا  .8

 *  کیلو صلف در صورت لزوم، بسته به تغییر گلابی  .9

 *  کیلو در صورت لزوم، بسته به تغییر فصل زردآلو  .10

 *  کیلو در صورت لزوم، بسته به تغییر فصل انجیر  .11

 *  کیلو در صورت لزوم، بسته به تغییر فصل (باپوستهندوانه )   .12

 *  کیلو در صورت لزوم، بسته به تغییر فصل (باپوستطالبی)   .13

 *  کیلو لزوم، بسته به تغییر فصلدر صورت  (باپوستملون )   .14

 *  کیلو در صورت لزوم، بسته به تغییر فصل انگور  .15

  * * * جمع کل / ريال
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  در فصل بهار، امکان تغییر در نوع میوه مصرفی وجود دارد. هاوهیمبا توجه به تغییر فصل و تغییر 

 ) ماهانه( بارمصرفکقیمت ظروف ی -3جدول 

 شرح کالا ردیف
 میانگین

 مصرف ماهانه
 واحد

قیمت واحد/ 

 ریال
 قیمت کل/ریال

   عدد 490 ی گیاهیسیس 300کاسه   .1

   عدد 11030 ی گیاهیسیس 500کاسه   .2

   عدد 22600 ظرف تک پرسی آلومینیومی + در  .3

   عدد 650 ظرف دو پرسی آلومینیومی + در  .4

   عدد 5000 تک پرسی آلومینیومی + در دوخانهظرف   .5

   عدد 14400 سالادیطلقی   .6

   عدد 1300 ی + درسیس 300لیوان    .7

 *  عدد در صورت لزوم کیلويی 2کاسه بزرگ در دار گیاهی/   .8

 *  عدد در صورت لزوم دلی دردار طلقی کوچک  .9

  * * * جمع کل/ ريال

دیده شود. بارمصرفکدر ماه مبارک رمضان بسته به نیاز، ممکن است تغییراتی در میزان مصرف ظروف ی 

 

 ) ماهانه( جاتهیادوقیمت   -4جدول 

 شرح کالا ردیف
میانگین 

 مصرف ماهانه
 واحد

قیمت واحد/ 

 ریال
 شرح قیمت کل/ریال

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم 10 ادويه خورشتی  .1

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم 7 پودر سیر  .2

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم 3 دارچین  .3

 30 زردچوبه  .4

 

 

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم

ی  یک هایبندبسته   مثقال 28 زعفران  .5

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم 7 فلفل سیاه  .6 مثقالی

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم 8 گرد لیمو  .7

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم 10 یموعمانیل  .8

 کیلویی 5ی  هایبندبسته   کیلوگرم 7 نعناع خشک  .9

 20ی  هایبندبسته   کیلوگرم 2000 نمک  .10

 نفرهتکی بندبسته   عدد در صورت لزوم نفرهتکنمک   .11 کیلویی

 *  * * * جمع کل/ ريال
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 قیمت سایر اقلام مصرفی ) ماهانه( -5جدول 

 شرح کالا ردیف
میانگین 

 مصرف ماهانه
 واحد

قیمت واحد/ 

 ریال
 قیمت کل/ریال

   کیلوگرم 20 آبغوره لیتری 

   کیلوگرم 370 آبلیمو لیتری 

   عدد 250 نفرهتکآبمیوه  

   کیلوگرم 90 آرد برنج  

   کیلوگرم 75 آرد سفید 

   کیلوگرم 55 آرد سوخاری 

   کیلوگرم 20 ینخودچآرد  

   کیلوگرم 90 آلو خورشتی 

   کیلوگرم 1000 بادمجان 

   کیلوگرم 105 بادمجان دلمه 

 
باقالا سبز منجمد 

 شدهپاک
   کیلوگرم 80

   کیلوگرم 40 برنج تایلندی  .1

   کیلوگرم 900 برنج نیم دانه 

   کیلوگرم 4900 برنج هندی 

   کیلوگرم 27 بلغور جو  .2

   کیلوگرم 90 به  .3

   عدد 11100 نفرهتکپنیر  

   عدد 2700 پنیر رژیمی 

   کیلوگرم 2370 پیاز 

   عدد 32860 مرغتخم 

   کیلوگرم 145 کندهپوستجو  

   کیلوگرم 190 چای خشک  .4

   عدد 3700 ی حلواشکر  .5

    کیلوگرم 60 خرما)کیلویی(  .6

   کیلوگرم 770 خیار  .7

   کیلوگرم 350 شور اریخ  .8

   کیلوگرم 25 دال عدس  .9
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   عدد 2700 دوغ  .10

   عدد 1800 نفرهتکدلستر   .11

   کیلوگرم 110 ذرت  .12
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 قیمت سایر اقلام مصرفی ) ماهانه( -5ادامه جدول 

 شرح کالا ردیف
میانگین 

 مصرف ماهانه
 واحد

قیمت واحد/ 

 ریال
 قیمت کل/ریال

 
ی فرنگگوجهرب 

 )کیلویی(
    کیلوگرم 1.350

    کیلوگرم 40 رشته آش 

    کیلوگرم 40 رشته پلویی 

    کیلوگرم 10 تونیزروغن 

    کیلوگرم 420 روغن مایع 

    کیلوگرم 1830 یکردنسرخروغن مایع  

    کیلوگرم 15 زرشک 

   عدد 6300 سالاد آماده  .13

    کیلوگرم 300 سبزی آش 

   کیلوگرم 310 سبزی اسفناج  .14

    کیلوگرم 30 سبزی دلمه 

    کیلوگرم 40 سبزی سوپ  .15

    کیلوگرم 50 سبزی جعفری  .16

    کیلوگرم 290 سبزی شوید  .17

    کیلوگرم 445 سبزی قورمه  .18

    کیلوگرم 90 سبزی کوکو  .19

   کیلوگرم 35 سبزی کوفته  .20

    کیلوگرم 145 سبزی نعناع و جعفری  .21

   لیتر 50 سرکه  .22

   عدد 4250 نفرهتکسس کچاپ   .23

   عدد 80 نفرهتکسس فرانسه   .24

   کیلوگرم 100 سس مایونز)کیلویی(  .25

   کیلوگرم 3250 ینیزمبیس  .26

   کیلوگرم 5 سیر  .27

   کیلوگرم 740 شکر  .28

   کیلوگرم 25 شلغم  .29

   عدد 26940 فرهنتکشیر استریلیزه   .30
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31.  
استریلیزه  رکاکائویش

 نفرهتک
   عدد 60

   کیلوگرم 925 شیر استریلیزه لیتری  .32

   کیلوگرم 310 عدس  .33

 

 شرح کالا ردیف

میانگین 

مصرف 

 ماهانه

 واحد
قیمت واحد/ 

 ریال

 قیمت کل/ریال

    عدد 4350 نفرهتکعسل  

   کیلوگرم 110 غوره  .34

    کیلوگرم 310 فلفل دلمه 

    کیلوگرم 50 قارچ 

    کیلوگرم 410 قند حبه 

    کیلوگرم 290 قند شکسته 

    کیلوگرم 50 کاهو 

    کیلوگرم 200 کدو حلوایی 

   کیلوگرم 240 کدو  .35

    کیلوگرم 360 کرفس 

    عدد 7400 حیوانی کره  .36

    کیلوگرم 85 کره کیلویی  .37

    کیلوگرم 155 کشک   .38

    کیلوگرم 180 کشمش پلویی   .39

    کیلوگرم 240 کلم سفید  .40

    کیلوگرم 10 گلاب  .41

   کیلوگرم 200 کلمگل  .42

   کیلوگرم 40 گندم  .43

   کیلوگرم 2150 یفرنگگوجه  .44

   کیلوگرم 2620 گوشت گوساله ران  .45

   کیلوگرم 145 گوساله سردستگوشت   .46

47.  
گوشت گوسفندی 

 گاهقلوه
   کیلوگرم 190
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   کیلوگرم 180 لپه تبریزی  .48

   کیلوگرم 8 لپه باقلا  .49

   کیلوگرم 160 یتیاچیلوب  .50

   کیلوگرم 720 لوبیا سبز  .51

   کیلوگرم 90 لوبیا قرمز  .52

   کیلوگرم 250  موترشیل  .53

   عدد 60600 نفرهتکماست   .54

   کیلوگرم 700 کیلوییماست   .55

   کیلوگرم 310 ماکارونی  .56

   کیلوگرم 3700 نفرهتکمربا   .57

 قیمت سایر اقلام مصرفی ) ماهانه( -5ادامه جدول 

 شرح کالا ردیف
میانگین 

 مصرف ماهانه
 واحد

قیمت 

 واحد/ ریال
 شرح قیمت کل/ریال

    کیلوگرم 3000 مرغ/ ران  .58

    کیلوگرم 1360 مرغ/ سینه  .59
    کیلوگرم 250 فیله مرغ/  .60
    عدد 1760 نان باگت  .61

    عدد 7680 نان تافتون  .62

    عدد 350 نان سنگک  .63
    عدد 43140 نان لواش  .64
    عدد 840 نان همبرگر  .65
    کیلوگرم 210 نخود  .66
    کیلوگرم 385 ینخودفرنگ  .67
    کیلوگرم 600 هویج  .68
    کیلوگرم 30 ورمیشل  .69
در صورت  نفرهتکآبلیمو   .70

 نیاز

 *   عدد

گرمی  100خامه   .71

 دارمدت

در صورت 

 نیاز

 *   عدد

در صورت  سویا  .72

 نیاز

 *   کیلوگرم

در صورت  کنسرو لوبیا با قارج  .73

 نیاز

 *   عدد

در صورت  مرغ کنسرو خوراک  .74

 نیاز

 *   عدد

در صورت  پنیر پیتزا  .75

 نیاز

 *   کیلوگرم

در صورت  خمیر پیتزا  .76

 نیاز

 *   عدد

در صورت  گرمی 180ماهی  تن  .77

 نیاز

 *   عدد

در صورت  سبزی پلویی  .78

 نیاز

 *   کیلوگرم

گرمی  100ماست   .79

 پروبیوتیک

در صورت 

 نیاز

 *   عدد
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در صورت  آلاقزلماهی   .80

 نیاز

 *   کیلوگرم

در صورت  ماهی تیلا پیا  .81

 نیاز

 *   کیلوگرم

در صورت  نشاسته  .82

 نیاز

 *   کیلوگرم

   * * * جمع کل/ ريال

  باشدیمیی مواد غذالازم به ذکر است که مقادیر فوق وزن خالص مصرفی. 

 ی استفاده شود.بندبسته نفرهتکی مویلآبدر صورت عدم وجود لیموی تازه از  آبلیمو:

 خشک نیز اقدام کند. صورتبهدر صورت درخواست کارشناس تغذیه پیمانکار موظف است در خصوص تهیه خرما  خرما:

 .شودیمبا توجه به فصل با تشخیص کارشناس تغذیه انجام  :نارنج یا لیموخرید 

 

 

 

 

 

 ) تعیین قیمت کل ماهانه( پاکت ج جمع جداول قیمت

 قیمت / ریال به حروف قیمت / ریال به عدد شرح جدول ردیف

 قیمت کیک و بیسکويت -1جدول   .1
  

 قیمت میوه -2جدول   .2
  

 بارمصرفکقیمت ظروف ي -3جدول   .3
  

 جاتهيادوقیمت  -4جدول   .4
  

 قیمت ساير اقلام مصرفی -5جدول   .5
  

   جمع کل / ريال
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 جدول پاکت ج

 به حروف )ریال( به عدد )ریال( شرح

مبلغ پیشنهادی بابت یک ماه 

 )ریال(

  

 ماه )ریال(6مبلغ پیشنهادی بابت 
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 بخش الف : گزارش شناخت 

 

 مناقصه: عنوان، مشخصات كلي و اهداف كيفي و كمي .1

مرکز آموزشی درمانی  طبخ و توزیع غذای بيماران و کارکنان  انجام خدمات 

 روانپزشکی رازی 

 سازمان كارفرمایي: .2

مرکز آموزشی درمانی روانپزشکی رازی وابسته به دانشگاه علوم كارفرما: 

 بهزیستی و توانبخشی 

 مرکز آموزشی درمانی روانپزشکی رازی : دستگاه نظارت

 برنامه زماني كلي اوليه:  .3

 یک ساليات موضوع مناقصه بيني شده جهت اجراي كامل عملمدت زمان پيش

 باشد.مي

 اطلاعات تأمين مالي : .4

 أمين مالي پروژه از محل اعتبارات و بودجه تخصيصی مرکز خواهد بود. ت

را براي مناقصه  اسناد فني و اطلاعاتي كه وضعيت  عمليات و حدمات موضوع  .5

 مناقصه گر از نظر شرایط كار تبيين كند :

 بلوار – آباد تقی راه سه –شهرری قع در ااز محل پروژه و بایستي پيمانكار

بازدید بعمل آورده مرکز آموزشی درمانی روانپزشکی رازی   - رستگار شهيد

به منظور شركت در  اسناد مناقصه و در صورت احراز توان اجراي كار كليه 

 مناقصه در اختيار پيمانكار قرار خواهد گرفت .

  :برنامه تداركاتي پروژه  .6

اسناد اعلام شده در مطابق با شرایط  تجهيزاتتدارك و تأمين تمامي كالاها و

 .مناقصه

 :نين خاص و مقررات اختصاصي پروژه قوا .7

و واحد دفتر ایمنی ، بهداشت محيط  هاي صادره از سويضوابط و دستورالعمل  

بوده و پيمانکار ملزم به رعایت موارد ذیل در این پروژه نافذ  تغذیه مرکز

 می باشد.

 داشتن بيمه نامه مسئوليت مدنی کارفرما در قبال کارکنان و اشخاص ثالث  -1

 رعایت کليه موارد موجود در پيوست ایمنی منضم به اسناد مناقصه  -2

 
 بل از ارزیابی کیفیقبررسی الزامات  -بخش ب

 

 اعتبارندارد اعتباردارد الزامات شرکت در مناقصه

برنامه از سازمان مدیریت و ارائه گواهينامه 

و صلاحيت پيمانکاری ریزي  
  

ارائه گواهينامه صلاحيت ایمنی پيمانکاری  از 

 وزارت کار، تعاون و رفاه اجتماعی
  

تطابق موضوع مناقصه با نوع فعاليت شرکت 

 دراساسنامه
  

گواهی امضاء صاحبان امضاء شرکت کننده در 

 مناقصه از دفاتر اسناد رسمی
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 ارزیابی کیفی شرکت کننده در مناقصهمعیار های  -جبخش 
 

تکميل مربوطه را به طور دقيق  جداول) شرکت کنندگان در مناقصه بایستی تمامی 

 ارائه نمایند . (به تفکيک و به همراه مستندات مرتبط 

  تذکر: در صورت نياز و درخواست ارزیابی کننده ارائه اصل کليه مستندات

 الزامی است.

 درسه شاخص اول از شاخص های توان مالی مبنای  بالاترین عدد کسب شده

محاسبه بوده و در صورتی که بالاترین عدد محاسبه شده از مبلغ برآورد 

 مناقصه کمتر باشد امتياز مالی به تناسب کاهش می یابد.

  )امتياز  65حداقل امتياز فنی بازرگانی جهت گشایش پيشنهاد مالی )پاکت ج

 می باشد .

 از هر حيث کامل و بدون قيد و شرط بوده و هيچ نوع  اسناد ارزیابی باید

ابهام،خدشه، عيب، نقص قلم خوردگی نداشته باشد. در صورت وجود خدشه یا 

نقص در اسناد و مدارک ارزیابی، یا ارائه مدارک مبهم و برخلاف شرایط، آن 

 اسناد مردود می گردد.

 

 نتخب دانشگاه ارزیابی پيشنهاد دهندگان ، توسط کميته فنی بازرگانی م

 علوم بهزیستی و توانبخشی انجام می پذیرد .

  اگر اثبات شود که مناقصه گران در فرآیند کيفی مناقصه از مدرک جعلی یا

اطلاعات خلاف واقع ، تهدید ، تطميع ، رشوه و نظایر آن برای قبول 

 2پيشنهادهای خود استفاده کرده اند به تشخيص هيئت رسيدگی به مدت حداقل 

قانون برگزاری  12ز ارجاع کارهای موضوع آئين نامه بند ج ماده سال ا

 مناقصه محروم می گردند.

 

 رديف
معیار 

 ارزيابی
حداکثر 

 امتیاز
امتیازکسب 

 شده
 ملاحظات

1 
تجربه و 

سابقه 

 اجرايي 
 30   

 1نمونه قرارداد ) هر سال  3حداکثر 

 کار(:

  با اولویت بيمارستانی با حجم مشابه

 (10یا بالاتر ) 

 ویت بيمارستانی با حجم کمتر) با اول

8) 

  با اولویت غير بيمارستانی با حجم

 (6مشابه یا بالاتر ) 

  با اولویت غير بيمارستانی با حجم

 (5کمتر )

2 
حسن سابقه 

در كارهاي 

 قبلي
 21   

 حسن انجام کار: 3حداکثر 

  با اولویت بيمارستانی با حجم مشابه

 (7یا بالاتر ) 

  با اوليویت بيمارستانی با حجم

 (6کمتر) 

  با اولویت غير بيمارستانی با حجم

 (5مشابه یا بالاتر ) 
با اولویت غير بيمارستانی با حجم 

 (4کمتر )
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3 
توان مالی 

 پیمانکاران 
24    

مبلغ بر آوردي مناقصه معادل یا  .1

برابر ماليات متوسط سالانه  50كمتر از 

تامين اجتماعي و یا هفتاد برابر بيمه 

 قطعي یا علي الحساب های پرداخت شده

) مستند به آخرین برگ تشخيص قطعي  

مربوط به ماليات های پرداخت شده و 

اظهار نامه  مالياتي و صورتحساب 

 پرداختي به تامين اجتماعي(

 1-4تکميل جدول   .2

.مبلغ برآوردي مناقصه معادل یا كمتر 2

 برابر دارایيهاي ثابت  5از 

مستند به آخرین اظهار نامه مالياتي   )

یا گواهی بيمه دارایی ها یا گزارش 

 حسابرسی سال قبل توسط حسابرس رسمی(

.مبلغ برآوردي مناقصه معادل ویا 3

 كمتراز سه برابر درآمد ناخالص ساليانه 

)مستند به آخرین اظهار نامه مالياتي و 

 یا گزارش تایيدشده حسابرسی(

.اصل یاتصویربرابراصل شده تایيد 4

اعتبارازسوي بانك ویاموسسات مالي 

واعتباري معتبردرزمان ارزیابی معادل 

 مبلغ موضوع مناقصه 

) مستند به متوسط موجودي ارائه شده 

 توسط بانك(

تبصره : بالاترین عدد کسب شده از ردیف  

مبنای محاسبات می باشد و  3تا  1های 

در صورتی که بالاترین عدد محاسبه شده 

از مبلغ برآوردی مناقصه کمتر باشد، 

 امتياز مالی به تناسب کاهش یابد.

4 
کفايت عوامل 

 اجرائی
 19   

 2مطابق جدول شماره 

5 
توان 

    6 مديريتی 
داشتن گواهينامه مدیریت کيفی دارای 

 2هر گواهی( EFQM, HACCP,ISOاعتبار ) 

 امتياز

     100 جمع

 

 جداول پیوست

ت اجرا مرتبط با موضوع مناقصه لیست قراردادهای اجرا شده و در دس - 1جدول

 سال گذشته 3در

 کارفرما موضوع قرارداد رديف
تاريخ شروع 

 قرارداد

تاريخ خاتمه 

 قرارداد

وضعیت تحويل  ) موقت 

 قطعی ( /

1.       

2.       
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3.       

 

 تصوير قراردادها پیوست گردد . .1

با اولويت بیمارستانی و در  منظور ازقراردادهای مرتبط ، قراردادهايی .2

 مرحله دوم حجم مشابه می باشد.

 رضايت نامه کارفرما در خصوص قراردادهای اتمام يافته ضمیمه گردد . .3

اساس مبلغ قرارداد )به ترتیب از بیشتر به کمتر( لیست قراردادها بر  .4

 ارائه گردد .

 
 

 حسن سابقه در كارهاي قبلياستعلام فرم 

 تاریخ: ................

                                                                                                                                                   

 شماره: ................

 به : دانشگاه علوم بهزيستی و توانبخشی 

 .................از : ..........................................

موضوع : گزارش ارزيابي عملكرد شركت 

........................................................... 

بدينوسیله تأيید مي گردد شركت 

........................................................... در خصوص 

............  قراردادي به مبلغ ...............................................

........................................................... ريال و به مدت 

.......................................................... ماه در تاريخ 

........................................................... با 

........................................... منعقد نموده و نقطه ................

 نظرات اين مجموعه از عملكرد پیمانكار در جدول زير منعكس گرديده است.

 ر در خصوص قراردادهافرم استعلام حسن انجام کا

ردي

 ف
عنوان موضوع 

 ارزيابی
100عالی)

 ( امتیاز

 خوب

(80 )

 امتیاز

 متوسط

(50 )

 امتیاز

 ضعیف

(امتیا0)

 ز
 توضیحات

         کيفيت کار 1

کيفيت مواد 

مصرفی،کيفيت 

پخت،کيفيت توزیع و 

.. 

         کميت کار 2
رعایت وزن مواد 

غذائی بر اساس 

 آناليز و ..

         کفایت کار 3
رعایت مسائل بهداشتی 

و نوع رفتار توزیع 

 کننده غذا

4 

رعایت قانون 

کار و 

پرداختهای 

        

رعایت پرداخت به 

پرسنل بر اساس قانون 

کار و طرح طبقه بندی 

مشاغل و رضایت 
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 نيروها پرسنلی

میانگین امتیاز 

 کسب شده
          

لازم به ذکر است اين فرم حتما بايد به تائید کارفرما و  ممهور به مهر اصل 

 باشد.

 تصوير قرارداد مرتبط ضمیمه  گردد.

 امضاء كارفرما با ذكر سمت

 توضیح : 

سال    3 متقاضي شركت در ارزيابي مي بايست براي هر قرارداد خاتمه يافته و يا جاري )طي -1

گذشته( تكمیل اين  فرم را از كارفرماي مربوطه درخواست نموده و پس از تكمیل به مدارك ارائه 

 نمايد.

نظر گرفته مي براي عالي در  100براي خوب و  80براي متوسط،  50براي ضعیف،  30امتیاز  -1

شود و متوسط امتیاز هر پنج مورد به عنوان امتیاز آن موضوع قرارداد در نظر گرفته مي 

 شود.
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 :کفايت عوامل اجرائی2جدول شماره 

 رديف
عنوان مورد 

 ارزيابی 
حداکثر 

 امتیاز

امتیاز 

کسب 

 شده
 نحوه کسب امتیاز

   3  نماینده 1
مدرک تحصيلی ارائه تصویر قرارداد و تصویر 

سال سابقه کار  3کارشناس تغذیه  با حداقل 

 مرتبط بيمارستانی

2 
سر آشپز/ 

 آشپز ارشد
4    

سال  3ارائه قرارداد با سر آشپز )با حداقل 

سابقه کار( که دارای گواهينامه فنی حرفه ای 

یا گواهی نامه معتبر مبنی بر سابقه وتجربه 

کاری در این زمينه  و تایيدیه از محل 

 امتياز( 2کارهای قبلی، به ازاء هر 

   3  آشپز  3

سال  3ارائه قرارداد با آشپز  )با حداقل 

سابقه کار(که دارای گواهينامه فنی حرفه ای 

یا گواهينامه معتبر مبنی بر سابقه و تجربه 

کاری در این زمينه و تایيدیه از محل کارهای 

 امتياز 1قبلی، به ازاء هر نفر 

  4 کمک آشپز 4
 3ارائه قرارداد با کمک آشپز  )با حداقل 

سال سابقه کار( و تایيدیه از محل کارهای 

 امتياز 1قبلی، به ازاء هر نفر 
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    5 سایر پرسنل 5

ارائه گواهينامه های آموزشی اصناف مرتبط 

 جهت پرسنل تحت پوشش بيمه

به ازای هر گواهی آموزشی ارائه شده 

وجود داشته کارکنانی که در ليست بيمه شرکت 

 گواهی( 10امتياز)حداکثر تا  0.5باشد 

 جمع امتیاز
19 

  
    

ارائه تصوير برابر اصل و خوانا مدرک تحصیلی و گواهینامه های آموزشی الزامی  

 است.

 2ارائه لیست بیمه اخذ شده از سازمان تامین اجتماعی در  4تا  1جهت بندهای 

شده باشد و اصالت امضا از طرف دفترخانه در آن درج افراد ماه گذشته که نام 

 رسمی الزامی است .

 

 

 
 

 

 توان مالی

امتياز( به پيمانكاري تعلق مي گيرد كه یكي از شرایط زیر  100حداكثر امتياز )

را براساس مندرجات پيوست .... و    .احراز نماید و در صورت كاهش، امتياز به 

 تناسب كسر مي گردد.

متوسط سالانه پيمانكار بزرگتر از برآورد مناقصه پنجاه برابر ماليات  .1

 باشد

هفتاد برابر ميانگين حق بيمه تامين اجتماعی قطعی یا علی الحساب پرداخت  .2

 شده توسط پيمانکار بزرگتر یا مساوی مبلغ براورد مناقصه باشد..

سه برابر درآمد ناخالص سالانه، مستد به صورت وضعيت هاي قطعي یا موقت  .3

 زرگتر از برآورد مناقصه باشد.پيمانكار، ب

پنج برابر دارائيهاي ثابت، مستند به اظهار نامه مالياتي یا گواهي بيمه  .4

 دارائيها یا دفاتر قانوني، بزرگتر از برآورد مناقصه باشد.

تأیيد اعتبار از سوي بانك یا مؤسسات مالي و اعتباري معتبر تا سقف مبلغ  .5

 موضوع مناقصه.

 

 توان مالی   -4پیوست 

 عنوان رديف

مبلغ ) ريال 

) 

مبلغ ) ريال 

) 

مبلغ ) ريال 

) 

مبلغ ) ريال 

) 
مبلغ ) 

 ريال (

سال  سال سوم سال دوم سال اول

 چهارم
سال 

 پنجم

1 

ماليات متوسط پرداختی 

سال گذشته طبق برگ  5در

 تشخيص قطعی
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2 

پرداخت بيمه تامين 

سال  5اجتماعی  در

گذشته بصورت قطعی یا 

الحساب طبق فيش علی 

های واریزی تامين 

اجتماعی یا مفاصا حساب 

بيمه از سازمان تامين 

 اجتماعی

     

3 

درامد ناخالص سالانه 

مستند به صورت 

وضعيتهای قطعی و موقت 

 مورد تایيد

     

4 

اظهار نامه مالياتی یا 

گواهی بيمه دارایی ها 

یا کپی دفاتر حقوقی 

جهت تعيين ارزش دارایی 

 سال قبلثابت 

     

5 

تایيدیه اعتبار از  

سوي بانك یا مؤسسه 

 مالي اعتباري

     

 

 

 

 محاسبه توان مالی  -5پیوست  

 

A B C D E F 

مبناي 

انتخابي 

توسط 

 متقاضي

 ردیف

مستندات لازمي كه 

متقاضيان جهت اخذ 

امتياز این روش 

ميبایست ضميمه 

 نمایند.

مبناي محاسبات 

 براساس مستندات

مقایسه رقم 

با برآورد 

 پيمان

 امتياز

 اول

1 
ارائه رونوشت 

فيشهاي مالياتي 

سال  5پرداختي در 

 گذشته

مجموع ماليات 

 5پرداختي در 

 سال گذشته

(5/D)50 

 

2    

3    

 دوم

1 

رونوشت مفاصاحساب 

بيمه یا فيشهاي 

پرداختي و یا گواهي 

صورت مزد ماهانه 

 الحساب()علي 

مجمــوع بيمـــه 

قطعــي یا علي 

الحساب 

 5پرداختـــي در 

 ســـال گـذشته

(5/D)70 

 

2    

3    

 1 سوم

ارائه رونوشت 

كاربرگ صورت وضعيت 

هاي قطعي و موقت 

 سال گذشته( 5)در 

سال  5درآمد 

گذشته براساس 

صورت وضعيت هاي 

 قطعي و موقت

(5/D)3 
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2    

3    

 چهارم

ارائه رونوشت اظهار  1

نامه مالياتي و یا 

 گواهي بيمه دارائي

دارائيهاي ثابت 

براساس مستندات 

 لازم

D  5 
 

2    

3    

 پنجم

1 
رونوشت تایيدیه 

اعتبار از سوي بانك 

یا مؤسسه مالي 

 اعتباري

اعتبار تأیيدیه 

از سوي بانك یا 

مؤسسه مالي 

 اعتباري

D 

 

2    

3    

 

 توضیحات:

را كه مي تواند بيشترین رقم را در  Aابتدا مي بایست شركت متقاضي یكي از روشهاي ستون  -1

 آن كسب كند انتخاب نماید. Eستون 

روشي كه انتخاب نموده، خانه هاي رنگي را براساس مستندات  2سپس متقاضي مي بایست در ردیف  -2

 این فرم تكميل نماید. Cلازم ستون 

روش انتخاب شده متقاضي تكميل و ضميمه  Cتصویر مستندات لازم براي اخذ امتياز براساس ستون  -3

 .این فرم گردد
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 شرکتمشخصات عمومی  -1جدول شماره 

 نام قبلی شرکت ) در صورت وجود ( : نام شرکت :

 کد اقتصادی : نام مدیرعامل :

 تاریخ ثبت : محل ثبت : شماره ثبت :

 موضوع فعاليت شرکت : 

 □   محدود مسووليت □  خاص سهامی □   عام سهامی □نوع شرکت ) حقوقی( : 

 ( ....... شود ذکر)  سایر□  تعاونی

 شود ذکر)  سایر□   خصوصی □  دولتی نيمه □دولتی    □نوع شرکت )مالکيت( : 

....... ) 

صلاحيت فنی و حرفه ای ) رتبه بندی صلاحيت از معاونت برنامه ریزی و نظارت 

 راهبردی ریاست جمهوری/ صلاحيت پيمانکاری از وزارت کار و رفاه اجتماعی( :

 عضویت در انجمن های تخصصی : 

 : نشانی

 نمابر : تلفن :  کدپستی :

 آدرس وب سایت :  پست الکترونيک :

 تلفن مسوول ارتباط مستقيم : نام مسوول ارتباط مستقيم :

 تلفن مدیر پروژه : مدیر پروژه :

 مشخصات اعضاء هیات مديره 

نام و نام 

 خانوادگی

مدرک و رشته 

 تحصيلی

مدت زمان عضویت در 

 هيات مدیره

درصد  سمت 

      سهام

     

     

     

  

 

   

 

اساسنامه ،آخرين نسخه روزنامه رسمی حاوی آخرين تغییرات اعضاء هیات مديره  .1

 ،سهامداران و غیره پیوست گردد .
 



 

 

 

 فرم تاييد بازديد :

مركز آشپزخانه   تمامي بخش های رايط گواهي مي نمايم كه ازشضمن قبول كليه 

 روانپزشكي رازی بازديد به عمل آورده وبا آگاهي كامل در مناقصه شركت مي نمايم.

 نام ونام خانوادگي

 امضا ومهر

 

 

 مركز تكميل گردد مديرامورعمومياين قسمت توسط 

 .روانپزشكي رازی مورد تاييد مي باشد كزمر مديرامورعموميتوسط  بازديدمراتب 

 نام ونام خانوادگي :

 مهروامضا 




